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L. INFORMAC]JE PODSTAWOWE

Nazwa kierunku studiow

Technologia Zywnosci i Zzywienie czlowieka

Jednostka prowadzgca studia

Wydziat Nauk Informatyczno-Technologicznych (WNIT)

Poziom ksztalcenia

studia drugiego stopnia, kwalifikacja na poziomie 7 PRK

Profil ksztaicenia praktyczny
Forma studiéow stacjonarne i niestacjonarne
Liczba semestrow 3
Tytut dowy na an .
ytul zawodowy nadawany magister
absolwentom

Dziedziny nauki i dyscypliny naukowe do ktérych odnoszg sie efekty uczenia sie

— dziedzina nauki

nauki rolnicze

— dyscyplina naukowa

technologia Zywnoéci i Zywienia

taczna liczba punktéw ECTS

90 pkt. na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych, w tym 15 pkt.
ECTS za samodzielng prace dyplomowa wykonang na wybrany temat
pod opieka nauczyciela akademickiego oraz 14 pkt. ECTS za 3
miesieczne praktyki (12 tyg.)

1. Wymagania wstepne - opis kompetencji oczekiwanych od kandydata ubiegajgcego sie o

przyjecie na stacjonarne i niestacjonarne studia Il stopnia kierunku technologia

Zywnosci i Zywienie czlowieka

Rekrutacja na studia II stopnia na kierunek Technologia zywnosci i zywienie

cztowieka, jest realizowana zgodnie z Regulaminem Postepowania Rekrutacyjnego w Akademii

Nauk Stosowanych w tomzy. Kandydaci sa przyjmowani wg listy rankingowej zgodnie ze

S$rednig arytmetyczng ocen uzyskana w toku studiéw I stopnia.

Kierunek ksztatcenia przeznaczony jest dla kandydatéw legitymujacych sie dyplomem

ukonczenia studiéw I stopnia kierunku Technologia zywnos$ci i zZywienie czlowieka lub

pokrewnych kierunkéw studiéw inzynierskich i licencjackich.

Kandydat na studia II stopnia powinien posiada¢ kwalifikacje pierwszego stopnia oraz

kompetencje niezbedne do kontynuacji ksztalcenia na studiach drugiego stopnia na tym

kierunku ksztatcenia, w szczegdlnosci:
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— ma ogdlna wiedze z zakresu przedmiotéw podstawowych oraz o technicznych
zagadnieniach inzynierskich, przydatng do produkcji Zywnosci i Zzywienia cziowieka,

— zna typowe technologie produkcji zZywnos$ci, budowe i zasade dziatania urzadzen
wchodzgcych w sklad linii produkcyjnych oraz zasady ich projektowania,

— znai potrafi zastosowa¢ metody analizy surowcéw i produktéw spozywczych,

— zna role i znaczenie zywienia, warto$ci odzywczej (energetycznej, zawartosci
sktadnikéw odzywczych i skladnikéw bioaktywnych w produktach spozywczych, dla
funkcjonowania organizmu i zdrowia cztowieka),

—~ ma podstawowg wiedze ekonomiczng, prawng i statystyczng niezbedna w zakresie
produkcji zywnosci,

— potrafi identyfikowaé zagrozenia biologiczne, chemiczne i fizyczne w produkcji
Zywnosci,

— zna ogblne zasady zarzadzania jako$cig i bezpieczenstwem w tancuchu zywnos$ciowym.

W przypadku kandydatéw, absolwentéw studiéw 1 stopnia innych kierunkéw niz

Technologia zywnosci i zywienie czlowieka lub pokrewnych, u ktorych pojawia sie réznice
programowe, moze pojawi¢ sie konieczno$¢ uzupetnienia dodatkowych efektéw uczenia sie z
zakresu studiéw I stopnia. Wédwczas, Komisja Rekrutacyjna wskaze (indywidualnie) konieczno$¢
uzupetnienia efektéw uczenia sie umozliwiajgcych studiowanie na kierunku Technologia

zywnosci i zywienie cztowieka Il stopnia.

2. Obszar ksztalcenia

Tabela 1. Procentowy udzial punktéw ECTS dla dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, do

ktérych zostal przyporzadkowany kierunek ksztalcenia.

Punkty ECTS
Dziedzina nauki |Dyscyplina naukowa %% wszystkich punktow
Liczba
ECTS
dziedzina nauk | technologia zywnosci i
Bl 90 100

rolniczych Zywienia

B Suma [%] 100
4
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Wiodacg dziedzing nauk i dyscypling naukowa na studiach Il stopnia na kierunku
Technologia zywnos$ci i Zywienie czlowieka sa nauki rolnicze, dyscyplina naukowa
technologia zywnoéci i zZywienia. Wskazana dziedzina i dyscyplina ksztatcenia, niezbedne dla
uzyskania kwalifikacji Il stopnia, s3 adekwatnie do zaktadanych efektéw uczenia sie zapisanych

w programie studiéw.

3. Cele ksztatcenia

Ksztatcenie odbywa sie w oparciu o obowigzujgcy Regulamin Studiéw w Akademii Nauk
Stosowanych w Lomzy oraz Uczelniany System Zarzadzania Jako$cig Ksztatcenia. Program
studiow zostal pozytywnie zaopiniowany przez Samorzad Studencki oraz przez wybranych
przedstawicieli zaktadéw pracy z branzy przemystu spozywczego.
Program studiéw na kierunku Technologia zywnosci i zywienie cztowieka II stopnia
zostat opracowany jako profil praktyczny zgodnie Misja Uczelni i ze Strategig Rozwoju Uczelni i
Wydziatu. Profil ten oraz opracowany rozklad zaje¢ maja shuzy¢ realizacji podstawowego
zatozenia misji Uczelni, ktérym jest ksztalcenie profesjonalistéw. Ma on zapewni¢
Absolwentom poglebiong wiedze z zakresu produkeji i przetwérstwa zywnoéci oraz zywienia
cztowieka, ale przede wszystkim studenci maja naby¢ umiejetnoéci praktyczne. Program
studiéw jest dostosowany do potrzeb rozwoju regionu zwigzanego z przetwérstwem rolno-
spozywczym i produkcjg Zywno$ci.
Nadrzednym celem ksztatcenia na kierunku Technologia zywnosci i zywienie
cztowieka Il stopnia jest wyksztatcenie przysztych pracownikéw majacych poglebiona wiedze,
umiejetnosci zawodowe i kompetencje spoteczne zgodnie z kwalifikacjami na poziomie 7 PRK,
niezbedne do realizacji zadan zwigzanych z przetwarzaniem zywnosci oraz zywieniem
cztowieka, przede wszystkim w zakresie:
® przetwarzania, utrwalania, przechowywania i kontroli jako$ci zywno$ci, z uwzglednieniem
zasad racjonalnego zywienia oraz zywienia cztowieka w réznych stanach fizjologicznych
organizmu ludzkiego,

e kompetencji technologicznych przydatnych w przedsiebiorstwach, zaktadach i instytucjach
zajmujacych sie kontrolg, obrotem zywnosci oraz zywieniem czlowieka,

e kompetencji technologicznych i organizacyjnych ulatwiajacych podjecie dziatalnoéci
gospodarczej zwigzanej z przetwdrstwem zywnosci i jej obrotem,

® wyksztalcenia i ukierunkowania wiedzy i umiejetnoéci pozwalajacych kontynuowaé nauke
na studiach 11l stopnia.
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Absolwent studiéw II stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zzywienie

czlowieka, moze by¢:

pracownikiem firm, zwigzanych z produkcjg zywnoSci i przetwdrstwem rolno-spozywczym,
pracownikiem zaktaddéw gastronomicznych funkcjonujgcych samodzielnie jako kuchnie
centralne dla cateringu zamknietego i otwartego, w hotelach i innych obiektach,
wykwalifikowanym pracownikiem w zakresie przechowywania i kontroli jako$ci zywnoéci,
pracownikiem komoérek odpowiedzialnych za nadzér nad higieng i bezpieczenstwem
Zywnosci,

konsultantem i/lub ekspertem doradczym w zakresie produkcji surowcéw i ich
przetwarzania zaréwno w matych, $rednich jak i duzych zaktadach przemystu spozywczego,
czy zaktadach zywienia zbiorowego,

konsultantem i/lub ekspertem w zakresie wartos$ci odzywczej produktéw spozywczych
oraz w zakresie zywienia cztowieka (indywidualnego lub w placéwkach zywienia
zamknietego i otwartego),

$wiadomym konsumentem.

Warto$cia dodang zatozonego programu studidw jest wskazanie studentom drogi

samodzielnego poszukiwania informacji na temat badai naukowych i rozwoju technologii

zywno$ci, nauki o zywieniu cztowieka oraz zagadnien pokrewnych - rozwigzywania w ten

spos6b pojawiajacych sie problemdéw zawodowych, ich opracowywania i formutowania

wnioskéw. Dzieki temu przyszly Absolwent bedzie lepiej potrafit dziata¢ w zmieniajgcej sie

rzeczywisto$ci prawno-ekonomicznej, organizacyjnej i spoteczne;j.

4.

Zwiqzek programu studiéw z Misjq Uczelni i Strategiq jej rozwoju

4.1. Zwiqzek programu studiéw z Misjq Uczelni

Program studiéw na kierunku Technologia Zzywnosci i zywienie czlowieka na

poziomie Il stopnia w ANSL starano sie opracowac tak, aby byt zgodny z przyjeta Misja Uczelni.

Zgodno$¢ te mozna wyszczegolni¢ w nastepujacych punktach:

— Rozwdj kierunku ksztalcenia bedzie przyczyniat sie do wsparcia rozwoju regionu, poniewaz

stworzy szanse podnoszenia kwalifikacji zawodowych mieszkaicom hLomzy i okolic,

w poblizu ich miejsca zamieszkania, bez koniecznosci migracji do wiekszych osrodkéw

6
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akademickich. W ten sposéb umozliwi sie wielu osobom, zwiaszcza pochodzacym
z ubozszych lub ubozejacych rodzin, dalsze ksztatcenie, bez przymusu wydatkowania
$rodkéw finansowych na zycie poza domem rodzinnym.

Ksztatcenie wykwalifikowanej kadry w poblizu miejsca zamieszkania moze wspomoc
dziatalno$¢ miejscowych przetwércéw surowcow rolno-spozywczych (w tym producentéw
zywnosci), poniewaz niektérzy studenci - pracownicy sg zainteresowani rozwigzywaniem
doraznych probleméw technologicznych w swoich firmach, co ma odzwierciedlenie
w realizacji prac dyplomowych; ksztatcenie na poziomie magisterskim pozwoli na zdobycie
znacznie wiekszego do$wiadczenia zawodowego w tym wzgledzie i skuteczniejsze
przygotowanie pracownika do $wiadomego rozwigzywania pojawiajgcych sie probleméw w
macierzystym przedsiebiorstwie.

Przetwdrstwo rolno-spozywcze jest dominujaca gatezia gospodarki na Podlasiu i powinno
by¢ rozwijane, a mieszkaricom powinno stworzy¢ sie mozliwo$¢ statego ksztatcenia w tym
kierunku. Podlasie ma unikalne warunki $rodowiskowe do produkcji zywnoéci - swoista
mikroflore, specyficzne warunki glebowe i klimatyczne, co moze odrézniaé zywnosé
wytwarzang w tym regionie od zywnos$ci produkowanej w innych regionach Polski i Unii
Europejskiej. Istniejagcy potencjat powinno sie wiec rozwijaé i pielegnowaé te odrebnosé
przekazujac ja mtodszemu pokoleniu.

Poziom ksztatcenia na pierwszym stopniu (I stopniu) stanowi jedynie wstep do zdobywania
poglebionej wiedzy. Jest gtéwnie ,narzedziem” do wskazania ztozonych i wielokierunkowych
zjawisk, ktdre zachodza w trakcie przetworstwa zywno$ci. Dopiero nauka na studiach II
stopnia pozwala na dokladne wyja$nienie wielu zjawisk, ich lepsze zrozumienie, co zawsze
skutkuje mozliwoscia Swiadomego rozwiazywania pojawiajacych sie probleméw. Poglebianie
wiedzy wskazuje studentom i studentom-pracownikom konieczno$¢ ciagtego rozwoju
zawodowego, a niekiedy nawet naukowego.

Nauczanie pozwala ponadto ksztattowa¢ umysty mlodziezy w duchu odpowiedzialnosci za
przyszio$¢ wiasng, regionu, Polski i Europy nie tylko przez wychowanie, ale przede
wszystkim przez przekazywanie aktualnej, wciaz zmieniajacej sie wiedzy i poszukiwanie

prawdy.
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4.2. Zwiqzek programu studiow ze Strategiq Rozwoju ANSE

Rozwdj kierunku Technologia zywnosci i zywienie czlowieka pozostaje w $cistej

zalezno$ci z obrang Strategia Rozwoju Uczelni i opiera si¢ na gléwnym zalozeniu, spéjnym dla

wszystkich celéw strategicznych rozwoju Uczelni, ktéry przewiduje nieustanne podnoszenie

jako$ci podejmowanych dziatan w kazdym obszarze funkcjonowania Uczelni, realizowanych

w diugoterminowej perspektywie czasu. Spoéjnos¢ ta jest odzwierciedlona w gtéwnych

zatozeniach, ktére opisano ponizej pomiedzy programem studiéw Technologia zywnosci

i Zywienie czlowieka II stopnia a Strategia Rozwoju Uczelni wyrazona jest w nastepujacych

powigzaniach:

Modyfikacje wprowadzane w programie studidw sg wyznacznikiem realizacji celu
statego wzrostu jakosci ksztatcenia, rozwoju badan naukowych, a takze Scistej
wspotpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym.

Praca na rzecz rozwoju kierunku Technologia zywnosci i zywienie czlowieka II
stopnia stanowi odpowiedzZ na potrzeby wysoce konkurencyjnego rynku, ktéry stawia
coraz wyzsze wymagania i nakltada konieczno$¢ dostosowywania sie do rosnacego
zapotrzebowania na poszukiwane kierunki ksztalcenia, ktére w swoim zatozeniu
skupiajg sie na tgczeniu zaréwno elementdw wiedzy, jak i umiejetnosci oraz kompetencji
spotecznych.

Polityka Uczelni realizowana jest w postaci nieustannego doskonalenia oferty
dydaktycznej poprzez oferowanie takich kierunkéw ksztalcenia i programéw studiow,
ktére pozwola na zaspokojenie potrzeb edukacyjnych i przygotowanie absolwentéw do
sprostania wysokim wymaganiom stawianym przez rynek pracy. Zatozenia Strategii
Rozwoju Uczelni w istotnej mierze akcentujg potrzebe dostosowywania sie do wymagan
otoczenia spoleczno-gospodarczego, a nadrzednym celem jest prowadzenie procesu
dydaktycznego w taki sposéb, aby absolwenci pozyskali wszelkie kompetencje
i umiejetnosci niezbedne dla potrzeb funkcjonowania gospodarki wojewodztwa
podlaskiego. Tym samym, dazac do zapewnienia wysokich standardéw ksztalcenia
i poszerzajac zaplecze laboratoryjne wraz z wyposazeniem, realizuje sie cel cigglego
rozwoju i modernizacji infrastruktury Uczelni.

Wiasciwe i ukierunkowane przygotowanie absolwentéw wymienionego kierunku
ksztalcenia (tak oparte na zapewnieniu wysokiej jakosci ksztatcenia, konsultowaniu

podejmowanych dziatan i wprowadzanych w ksztatceniu modyfikaciji, jak i wsparciu w
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dziatalno$ci badawczej i spotecznej oraz objecie doradztwem zawodowym) dowiedzie
ich wysokich kompetencji i pozwoli na $§wietne odnalezienie sie na konkurencyjnym
rynku pracy, wpisujac sie tym samym w cel wszechstronnego wsparcia dla studentéw.

W my$l realizacji Strategii Rozwoju Uczelni na kierunku Technologia zywnosci
i zywienie czlowieka 1II stopnia motywem przewodnim jest ksztatcenie
profesjonalistow. Implementacja takiego zatozenia znajdzie swoje odzwierciedlenie w
rozszerzeniu wspoétpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym poprzez angazZowanie
jego przedstawicieli w proces dydaktyczny. Takie podejécie pozwoli studentom
wymienionego kierunku ksztalcenia spojrze¢ bardziej perspektywicznie na praktyczne
aspekty funkcjonowania zaktadéw przetwérstwa surowcéw pochodzenia roslinnego
1 zwierzecego i stworzy mozliwosci nabycia umiejetnosci rozwigzywania réznych
probleméw pojawiajacych sie w procesach produkcyjnych.

Strategia rozwoju wymienionego kierunku ksztalcenia uwzglednia réwniez potrzebe
ustawicznego rozwoju kadry, ktérej aktywne zaangazowanie w proces dydaktyczny
i rozw6j naukowy ma bezposrednie i wymierne przetozenie na zwiekszenie korzysci
zaréwno dla studentéw jak i dla catej Uczelni. Rozw6j naukowy kadry mozliwy bedzie
dzigki realizacji badan naukowych, ktérych wymiernym efektem beda publikacje w
renomowanych czasopismach, co stanowi podwaliny do budowania i umacniania

wizerunku catej Uczelni.

4.3. Zwiqzek programu studiéw ze Strategiq Rozwoju Wydziatu Nauk Informatyczno-

Technologicznych ANSE

W mysl stworzonej Strategii Rozwoju Wydzialu podjeto prébe zaimplementowania

systemu holistycznego postrzegania zZywnosci, czyli traktowania jej jako catosci, na ktéra
sktadajg sie poszczegdlne elementy pozostajgce ze sobg w $cislej zaleinoéci. Ksztalcenie
profesjonalistow w zakresie technologii Zywnosci i Zywienia polega na wprowadzeniu nowego
podejscia i myslenia o produkcji Zzywno$ci, ktére ma za zadanie dowiesé, ze produkcja zywnoéci
wysokiej jakosci, bezpieczna, autentyczna, o wysokich wartosciach odzywczych to ztozony
proces, ktoéry rozpoczyna si¢ juz na etapie doboru gatunkéw, odmian wykorzystywanych
w hodowli i uprawie, a konficzy na stole konsumenta. Takie podejécie do produkcji Zywnosci
przesuwa gtéwny nacisk z proceséw technologicznych, a uwage rozklada réwnomiernie na

wszystkich etapach ,od pola do stotu”. Ksztalcenie na wspomnianym kierunku ma za zadanie
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ukierunkowa¢ studentéw na umiejetnos¢ prowadzenia proceséw technologicznych z
uwzglednieniem doboru surowcéw, ustalenia sktadu recepturowego, odpowiedniego doboru i
prowadzenia proceséw technologicznych oraz planowania wlasciwego magazynowania i
dystrybucji, a nawet przeznaczenia kulinarnego i zywieniowego produktéw spozywczych.

Wraz z rozwojem przetwdrstwa surowcoéw pochodzenia roslinnego i zwierzecego wzrasta
zapotrzebowanie na wyspecjalizowanych praktykéw, profesjonalistéw w swojej dziedzinie,
ktorzy potrafia zaangazowac sie w realizacje proceséw produkcji ZywnoSci w taki sposéb, aby
w catym lancuchu przemian surowcéw zadbal o zachowanie w nich jak najwiekszej ilosci
cennych sktadnikéw odzywczych i bioaktywnych, zagwarantowanie jakos$ci, wdrozenie
systemdéw gwarantujacych spelnienie ustalonych wymagan jakoSciowych, pozwalajacych na
produkcje wyrobow o zatozonych parametrach mikrobiologicznych i fizyko-chemicznych.

Nastawienie kierunku ksztalcenia opiera sie na wyksztatceniu wysokiej klasy
profesjonalistow, Kktérzy przeprowadza proces produkcji artykuldw spozywczych od
zaplanowania i zaprojektowania nowych wyrobéw, po dystrybucje do odbiorcéw koncowych,
a ich celem koncowym bedzie usatysfakcjonowanie klienta w stopniu wyzszym niz czyni to
konkurencja. Absolwent kierunku Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka Il stopnia
moze podja¢ prace jako ekspert w zakresie produkcji zywnosci oraz kontroli jakosci
i bezpieczeistwa na kazdym etapie procesu wytwarzania. Moze znaleZ¢ zatrudnienie
w przedsiebiorstwach przetwérstwa spozywczego, =zaktadach zbiorowego Zywienia,
laboratoriach i instytucjach zwiazanych z nadzorem nad produkcjg spozywcza. Absolwent stanie
sie poszukiwanym specjalista na rynku pracy, fachowcem dla najwazniejszego przemystu
(rolno-spozywczego) w pdinocno-wschodnim regionie kraju, wpisujacego sie w kierunki
rozwoju catego wojewddztwa podlaskiego oraz ksztatlconego zgodnie ze strategia
bezpieczenstwa zywnosci i bezpieczenstwa zywnosciowego.

Przedstawione powyzej zatozenia w ksztatceniu na kierunku Technologia zywnosci i
zywienie czlowieka II stopnia pozostajg w spéjnosci z celami strategicznymi, przyjetymi w
Strategii Rozwoju Wydziatu Nauk Informatyczno-Technologicznych do 2030 roku:

¢ umocnienie kadry dydaktycznej, opartej o zesp6t naukowcéw, odznaczajgcych sie
praktycznym doswiadczeniem zawodowym oraz praktykow, gotowych do podjecia
dziatalnosci dydaktycznej i naukowej;
» ustawiczne podnoszenie jako$ci ksztatcenia;
e rozwoj dzialalno$ci badawczej;
s wlaczanie kadry akademickiej w dziatalno$¢ ekspercka;
10
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doposazanie i modernizacja wyposazenia laboratoriéw oraz zaplecza dydaktycznego;

wsparcie studentéw na wszystkich polach ich dziatalno$ci;

poszerzanie i poglebianie wspétpracy z przedstawicielami otoczenia spoteczno-

gospodarczego;

nawigzywanie i poszerzanie kontaktéw z zagranicznymi jednostkami naukowymi i

dydaktycznymi, wymiana zagraniczna studentéw i pracownikéw.

5. Konsultacje dotyczqce programu studiéw

W procesie tworzenia obecnej wersji programu studiéw, w tym w okre$laniu efektéw
uczenia si¢ oraz programu studiéw uwzglednione zostaly opinie interesariuszy wewnetrznych
oraz zewnetrznych, tj. opinie wyraZone przez: studentéw studiéw [ stopnia kierunku
Technologia zywnosci i zywienie cztowieka dotyczace ich oczekiwan i potrzeb (m.in. poprzez
konsultacje dokonywane przez nauczycieli akademickich); nauczycieli realizujacych zajecia
dydaktyczne na kierunku Technologia zywnos$ci i zywienie czlowieka, bioracych udziat
w tworzeniu niniejszego programu; przedstawicieli pracodawcéw, w szczegdlnosci Rade
Praktykéw dziatajgca przy Wydziale Nauk Informatyczno-Technologicznych. Opinie

interesariuszy uzyskane zostaty w formie ocen oraz rekomendacji.

II. EFEKTY UCZENIA SIE

Opis zakladanych efektéw uczenia si¢ dla kierunku, poziomu i profilu ksztalcenia
uwzglednia uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6-7 okreélone
w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (Dz. U. z 2020 r.
poz. 226) oraz charakterystyki drugiego stopnia dla pozioméw 6-7 okreslone w rozporzadzeniu
Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk
drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6 - 8 Polskiej Ramy

Kwalifikacji (Dz. U z 2018 r. poz. 2218).

1. Kierunkowe efekty uczenia sie

Uwzgledniajagc specyfike kierunku Technologia Zzywnosci i zywienie czlowieka
prowadzonych w Akademii Nauk Stosowanych w fomzy oraz ustalone przez Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyzszego charakterystyki drugiego stopnia efektéw uczenia sie dla kwalifikacji na

poziomie 7, przyjeto ponizsze kierunkowe efekty uczenia sie na profilu praktycznym,
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tj. kwalifikacje, ktére majg by¢ osiagniete przez kazdego z absolwentéw studiéw stacjonarnych i
niestacjonarnych. W efektach uczenia sie uwzgledniono tylko wybrane efekty z zakresu

kompetencji inzynierskich, poniewaz sg one realizowane na studiach I stopnia tego samego

kierunku ksztatcenia.

Tabela. 2. Zgodnos¢ kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami uczenia sie dla kwalifikacji na

poziomie 7 PRK dla Il stopnia o profilu praktycznym.

Odniesienie do:
uniwersalnych
charakterystyk
Symbol Kierunkowe efekty uczenia sie P OZE:ORI;[?]V;V W
charakterystyk
drugiego
stopnia PRKI?]
Wiedza: absolwent
w pogtebionym stopniu zna i rozumie stani cele polityki
K Wo1 zywnosciowej, metodologie badan oraz podstawowe teorie w P7S WG
- zakresie nauk o zywno$ci i Zywieniu oraz wykazuje znajomos¢ ich -
praktycznego zastosowania
w pogtebionym zna i rozumie stopniu role i znaczenie $rodowiska
przyrodniczego i zréwnowazonego uzytkowania na surowce rolno-
K W02 spozywcze, na cechy jako$ciowe zywnosci, Zywienie cztowieka oraz P7S WG
- wykorzystanie tych surowcéw w przetwarzaniu zywnosci i -
komponowaniu positkéw, ich réznorodnos¢ biologiczng oraz
zagroZenia dla zdrowia czlowieka
w pogtebionym stopniu zna i rozumie stan i kompleksowe dziatanie
czynnikow determinujacych funkcjonowanie i rozwéj obszaréw
K W03 wiejskich w ramach fancucha zywnosciowego, czynniki P7S WG
- determinujace jako$¢ produkowanej ZywnoSci, procesy przetworcze -
surowcow spozywczych w technologii Zywnosci i na oddzialywanie
zdrowotne na czlowieka
w pogtebionym zna i rozumie stopniu zasady utrzymania urzadzen,
K W04 obiekté’w, systemow tecl.micznych i technolf)gii typovwch dl:?l N P7S.WG
przetworstwa rolno-spozywczego w zakresie nauk o zywnosci i
zywieniu oraz wykazuje zdolno$¢ do ich praktycznego zastosowania
zna i rozumie uwarunkowania etyczne i prawne zwigzane z
K_ W05 dzialalno$cig naukowa, dydaktyczng oraz wdroZeniowa w zakresie P75_WK
nauk o Zywnoéci i zywieniu cztowieka
Umiejetnosci: absolwent potrafi
K U01 potrafi stosowaé zaawansowane techniki, narzedzia badawcze i P7S UW
- technologie w zakresie nauk o Zywnosci i Zywieniu -
potrafi samodzielnie planowadé i przeprowadzac eksperymenty i
pomiary, w tym o charakterze wdrozeniowym, w zakresie nauk o
K_U02 : L , e o P7S_UW
zywno$ci i zywienia, interpretowac uzyskane wyniki i wyciagaé
wnioski
K_U03 potrafi samodzielnie i wszechstronnie analizowa¢ problemy P7S_UW
12 =
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wptywajace na produkcje i jako$¢ zywnosci, a takze stosowaé
specjalistyczne techniki w zakresie nauk o Zzywnosci i zywienia i je
optymalizowa¢, dostosowujac je do zasobow przyrody w celu
poprawy jako$ci zycia cztowieka

K _U04

potrafi komunikowa¢ sie na tematy z zakresu nauk o Zywnosci i
zywienia czlowieka ze zr6znicowanymi kregami odbiorcow,
prowadzi¢ debate, postugiwacé sie jezykiem obcym na poziomie B2+
oraz w wyzszym stopniu w zakresie kierunkowej terminologii

P75_UK

K_U05

potrafi kierowac praca zespotu pracujgcego w zakresie nauk o
Zzywnos$ci i Zywienia cztowieka

P75_U0

K_U06

potrafi samodzielnie planowa¢ i realizowa¢ wtasne uczenie sie przez
cate zycie i ukierunkowywaé innych w tym zakresie

P75_UU

Kompetencje spoteczne: absolwent

K K01

jest gotéw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych
tresci, uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw
poznawczych i praktycznych w zakresie nauk o Zywnoéci i Zywienia
czlowieka

P7S_KK

K_K02

wypetniania zobowigzan spotecznych, inspirowania i organizowania
dziatalno$ci na rzecz $rodowiska spotecznego, inicjowania dziatania
na rzecz interesu publicznego, my$lenia i dziatania w sposéb
przedsigbiorczy, w zakresie przetwérstwa zywnosci i zywienia
cztowieka

P75_KO

K_KO03

odpowiedzialnego pelnienia rél zawodowych w zakresie nauk o
zywnosci i zywienia, z uwzglednieniem zmieniajgcych sie potrzeb
spotecznych, w tym: - rozwijania dorobku zawodu, -
podtrzymywania etosu zawodu,

- przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania
na rzecz przestrzegania tych zasad

P75_KR

[1] Uniwersalne charakterystyki pozioméw w PRK - zatacznik do ustawy z dnia 22 grudnia 2015 r. (Dz. U.

z 2020 r. poz. 226).

[2] Charakterystyki drugiego stopnia PRK - poziomy 6-8 - cze$¢ 1 zalacznika do rozporzadzenia MNiSW z

dnia 14 listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r. poz. 2218).

Objasnienie stosowanych oznaczef:

1) Uniwersalne charakterystyki pozioméw PRK (pierwszego stopnia)
P = poziom PRK (6-7)
U = charakterystyka uniwersalna
W = wiedza
U = umiejetnosci
K = kompetencje spoleczne
Przyktad: P7U_W = poziom 7 PRK, charakterystyka uniwersalna, wiedza

2) Charakterystyki pozioméw PRK typowe dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach

szkolnictwa wyzszego (drugiego stopnia)
P = poziom PRK (6-7)

S = charakterystyka typowa dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach szkolnictwa

WYZSZego
W = wiedza

G = zakres i glebia
K = kontekst
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W = wykorzystanie wiedzy

K = komunikowanie sie
0 = organizacja pracy
U = uczenie sie

K = kompetencje spoteczne
K = oceny
0 = odpowiedzialnos¢
R =rola zawodowa

Przyklad: P7S_WK = poziom 7 PRK, charakterystyka typowa dla kwalifikacji uzyskiwanych w

ramach szkolnictwa wyzszego, wiedza - kontekst

2. Efekty uczenia sie dla poszczegélnych grup przedmiotéw / zajeé

Przedstawione w Tabeli 3. kierunkowe efekty uczenia sie na studiach drugiego stopnia

osiggane sg przez realizacje przewidzianych programem studiéw grup przedmiotéw/zajeé.

Tabela 3. Efekty uczenia sie dla poszczegdlnych grup przedmiotéw/zajec.

Odniesienie do kierunkowych efektéw uczenia sie w

Grupa przedmiotéow zakresie
wiedzy: umiejetnosci: kompetencji
spotecznych:
K Wo1 K_U02 K_K01
G_1 K_U04 K_K02
Przedmioty ogdélnouczelniane K_U06
K W01 K_U01 K_KO01
G_2 K W02 K_U03 K_K02
Przedmioty kierunkowe podstawowe | K W03 K_U01 K_KO03
K W04 K_U02
K_W05 |
K W01 K_U01 K_K01 '
G_3 K W02 K_U02 K_K02
Przedmioty kierunkowe szczegdétowe | K W03 K_U03 K_KO03
K W04 |
K_W05 |
K_U05 K_U06 ‘ K_K01
G_4 K_K02
Zajecia praktyczne (praktyki) ‘
K U06 | K_.K01
G_5 '
Przygotowanie pracy dyplomowe;j '
|
14
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3. Sposéb weryfikacji osiqggnietych efektéw uczenia sie w trakcie calego procesu
ksztalcenia
Celem weryfikacji efektéw uczenia sie uzyskiwanych w wyniku realizacji programu
studiéw na Wydziale Nauk Informatyczno-Technologicznych Akademii Nauk Stosowanych
w Lomzy jest zapewnienie i doskonalenie jakosci ksztalcenia. Weryfikacja oparta jest o zasady
obowigzujace z Uczelnianym Systemem Zarzadzania Jako$cia Ksztatcenia oraz z zasadami

obowiazujgcymi na Wydziale.

Podstawowe sposoby weryfikacji efektow uczenia sie

W Tabeli 4. sformutowano podstawowe zasady/sposoby weryfikacji obowiazujacych
efektéw uczenia si¢ w zaleznosci od rodzajéw zaje¢ przewidzianych programem studiéw
II stopnia na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka. Sposéb weryfikacji
celow/efektéw uczenia sig przypisany poszczegélnym przedmiotom/zajeciom okreslony jest w

kartach zajec (sylabusach).

Tabela 4. Podstawowe sposoby weryfikacji efektéw uczenia sie

Rodzaj zajec z

okresleniem grupy Podstawowy sposéb weryfikacji efektéw uczenia sie
zajeé
¢wiczenia - zaliczenie ustne lub pisemne sprawdzajace umiejetno$é zastosowania
G_1 zdobytych wiadomosci (np. przygotowanie kolokwium, prezentacji, napisanie
referatu);

- w przypadku jezyka angielskiego, oprécz czastkowych zaliczen - egzamin
pisemny lub ustny, na ktérym student musi wykazaé¢ sie umiejetnosciami
formulowania wypowiedzi ustnych i pisemnych na tematy ogdlne i zawodowe,
przytaczajgc w sposaéb jasny i szczegbélowy wiasne argumenty;

wyklady egzamin lub zaliczenie - ustne i/lub pisemne (test wyboru, pytania otwarte, test
G_1 mieszany) obejmujace sprawdzenie zdobytych wiadomosci ogélnych oraz
podstawowych umiejetnosci ich wykorzystania; w przypadku przedmiotow tzw.
ogblnouczelnianych - egzamin / zaliczenie obejmuje sprawdzenie postaw
(kompetencji) spotecznych

éwiczenia/ zaliczenia ustne i/lub pisemne obejmujace sprawdzenie przede wszystkim
laboratoria nabytych umiejetnoéci oraz kompetencji spotecznych, polegajagce w
G_2-G3 szczegblnosci na indywidualnym lub zespotowym wykonaniu okreslonego

¢wiczenia w laboratorium, przygotowaniu odpowiedniego sprawozdania i jego
zaliczeniu, przygotowaniu zadania projektowego i jego zaliczeniu;

wyklady - zaliczenie albo egzamin w formie pisemnej polegajgce na sprawdzeniu
G_2-G_3 zdobytych wiadomos$ci oraz podstawowych umiejetnosci ich praktycznego
wykorzystania;

- w przypadku przedmiotéw specjalizacyjnych, obejmujacych zajecia w formie
Cwiczen, egzamin/zaliczenie jest takze sprawdzeniem umiejetnosci
interpretacji/analizy podanych zagadnien;

praktyki zaliczenie na podstawie pisemnego sprawozdania, ktére powinno obejmowa¢ |
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G4 przedstawienie elementéw okre$lonych regulaminem praktyk (np. opracowanie
zagadnien z zakresu funkcjonowania instytucji, ktére uzgodnione zostato z
opiekunem seminariumj;

praca dyplomowa - w przypadku seminarium - zaliczenie na podstawie oceny wystawionej przez
gs5 osobe prowadzaca (uwzgledniajagca stan realizacji wskazanych zadan
zwigzanych z praca dyplomowg, sposob prezentacji wynikéw czgstkowych,
przegladu literatury);

- w przypadku pracy dyplomowej (tj. przygotowania pracy dyplomowej na
wybrany temat) - réwnoznaczne z zaliczeniem jest uzyskanie pozytywnych
recenzji pracy oraz dopuszczenie do obrony;

4. Matryca powiqzan efektow uczenia sie z przedmiotami

Matryce efektéw uczenia sie realizowanych przez przedmioty kierunkowe podstawowe

(KP), szczegotowe do wyboru (KS/W) i ogdlnouczelniane (0-ucz/W) przedstawiono w Tabeli 5.

16
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AKADEMIA

NAUK STOSOWANYCH
1 w LOMZY

Opis zaktadanych efektéw uczenia si¢ i ich charakterystyke przygotowano zgodnie
z kierunkiem studiéw, poziomem i profilem, ktére okre$lone s3 w Rozporzadzeniu MNiSW
z dnia 26 wrzednia listopada 2018 r. (Dz. U. 2018. Poz. 2218). Efekty uczenia sie
przyporzadkowano dla kwalifikacji na poziomie 7 PRK, tj. I stopnia studiéw. Analize zgodnosci
zaktadanych efektéw uczenia sie z potrzebami rynku pracy wyrazono opiniami wybranych
zaktadow pracy. Przyjete efekty uczenia si¢ stanowily podstawe do opracowania sylabuséw dla
poszczegllnych przedmiotéw, weryfikujacych spetnianie efektéw kierunkowych w kontekécie
modutéw ksztatcenia.

Weryfikacja, wnioskowanie i wdrazanie efektéw uczenia sie jest procesem
kilkustopniowym isklada sie z dziatan wilasciwych dla danego kierunku ksztalcenia. W
procesie tworzenia, ewaluacji i doskonalenia programéw studiéw, stosuje sie:

- matryce efektdw uczenia sie,

- analizg wynikéw osiaganych przez studentéw,

- ocene pracy studenta,

- ankiety studenckie,

a takze proces ksztattowania sie zasad i kultury jakosci ksztatcenia, rozwoju postaw godnych
studenta i wyktadowcy.

Weryfikacja efektow uczenia sie przeprowadzana jest réwniez w oparciu o opinie
absolwentéw 11 st, ktérzy zakonicza studia na Uczelni i rozpoczynaja prace zawodows,
wskazujgc na efekty uczenia sie, ktérych osiagniecie ma najwieksze znaczenie dla dalszego ich
rozwoju zawodowego wyrazang m.in. w réznych badaniach ankietowych prowadzonych przez
Uczelnie.

Wszystkie wyniki/opinie/uwagi omawiane sa/beda szczegétowo na Wydziatowej
Komisji ds. Jako$ci Ksztatcenia. W zaleznosci od omawianego problemu pojawiajacego sie
w uzyskanych danych podejmowane s3/beda odpowiednie decyzje prowadzace do modyfikacji

procesu ksztatcenia.

18-400 Lomza, ul. Akademicka 14
tel. +48 86 215 59 50, fax +48 86 215 66 00
e-mail: biuro@ansl.edu.pl
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II. RAMOWY PROGRAM STUDIOW ORAZ PODSTAWOWE SPOSOBY JEGO WERYFIKAC]I

1. Sktadowe programu studiéw - grupy przedmiotow / zajeé¢

Program studiéw II stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka
realizowany jest w okreslonych obszarach stanowiacych grupy przedmiotéw / zajeé. Kryteriami
wyrdznienia poszczegolnych grup sa:
e podstawowy lub szczegdétowy przedmiot ksztatcenia,
e charakter przedmiotu: ogdlnouczelniany, podstawowy, uzupelniajgcy (obowigzkowy)
lub dodatkowy (fakultatywny),
e forma realizacji zaje¢ (akademicka, praktyczna lub mieszana).
Stosujac wymienione kryteria, wyodrebniono nastepujgce grupy przedmiotéw/zajec:
G_1 Przedmioty ogélnouczelniane
G_2 Przedmioty kierunkowe podstawowe
G_3 Przedmioty kierunkowe szczegbétowe
G_4 Zajecia praktyczne (praktyka zawodowa)

G_5 Seminarium dyplomowe i przygotowanie pracy dyplomowej

2.  Ramowy program studiéw

2.1. Ramowy program studiéw stacjonarnych

Liczba godzin dydaktycznych na stacjonarnych studiach drugiego stopnia wynosi:
- 1077 godzin (oferta dla studenta), z ktérych student realizuje obowigzkowo 852 godzin,
- 480 godzin (3 miesigce) praktyk zawodowych,

- praca dyplomowa.

Liczba punktoéw ECTS wynosi:

- jako oferta dla studenta: 105 pkt.,, w tym 15 pkt. ECTS za realizacje pracy magisterskiej oraz
14 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych,

- do obowigzkowego uzyskania przez studenta: 90 pkt. ECTS, w tym w tym 15 pkt. ETCS za
realizacje pracy magisterskiej oraz 14 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych.

Obcigzenia godzinowe i punkty ECTS w poszczegdlnych grupach przedmiotéw dla studiéw

stacjonarnych przedstawiono w Tabeli 6.

18-400 Lomza, ul. Akademicka 14
tel. +48 86 215 59 50, fax +48 86 215 66 00
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2.2. Ramowy program studiow niestacjonarnych

Liczba godzin dydaktycznych na stacjonarnych studiach drugiego stopnia wynosi:

- 669 godzin (oferta dla studenta), z ktérych student realizuje obowiazkowo 534
godziny,

- 480 godzin (3 miesigce) praktyk zawodowych,

- praca dyplomowa.

Liczba punktéw ECTS wynosi:

- jako oferta dla studenta: 105 pkt, w tym 15 pkt. ECTS za realizacje pracy
magisterskiej oraz 14 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych,

- do obowigzkowego uzyskania przez studenta: 90 pkt. ECTS, w tym w tym 15 pkt.
ECTS za realizacje pracy magisterskiej oraz 14 pkt. ECTS za realizacje praktyk
zawodowych.

Obcigzenia godzinowe i punkty ECTS w poszczegélnych modutach przedmiotéw dla

studiéw niestacjonarnych przedstawiono w Tabeli 6.

Tabela 6. Ramowy program stacjonarnych i niestacjonarnych studiéw II stopnia (magisterskich)

na kierunku Technologia Zzywnosci i zywienie czlowieka

i G_ru]?a o Przedmiot/zajecia wchodzace w sklad dL;flzall){atl 5«;(:123131? ]lfﬁa pkt ECTS
przedmiotéw/zajec grupy o praktyk
G.1 Przedmiot ogélnouczelniany* 30 18 2
Przedmioty Jezyk obcy* | 30 18 3
ogolnouczelniane Jezyk obcy* 11 30 18 3
Podsumowanie G_1 | Iacznie i 90 54 8
| o w tym do wyboru* 90 54 8
| G_2 Polityka wyzywienia ludnoéci 30 18 3
Przedmioty Zywienie wybranych grup ludnosci 60 36 4
kierunkowe Bezpieczenstwo zywnosci i zarzadzanie
podstawowe jakoécia 60 36 4
Operacje i procesy w produkcji zywnosci 60 36 4
Zywno$¢ wygodna i funkcjonalna 54 _ 36 4
Biotechnologia 60 36 4
Wspo6tczesne trendy w technologii
ZyV\I/Jnoéci v ) 24 18 2

18-400 Lomza, ul. Akademicka 14
tel. ~48 86 215 59 50, fax +48 86 215 66 00
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m

| Prawo ZywnoS$ciowe w praktyce 45 27 3
Projektowanie produktu Zzywnosciowego i
. 60 36
| wprowadzanie na rynek |
1 Bioaktywne sktadniki w Zywnosci 24 18 2
Podsumowanie G_2 | tacznie 477 | 297 34
" ' w tym do wyboru* 0 . 0 0
G_3 | Zywienie w wysitku fizycznym** 45 27 3
Przedmioty Zanieczyszczenia i autentyczno$é 45 27 3
kierunkowe ZywnoSci**
szczegélowe ' Nowe metody w analizie zywno$ci** 45 27 3
| Zywnoéé nowej generacji** 45 27 3
| P . .
PraktyGZZi ocena wartosci odzywczej 45 27 3
Zywnosci*
Dodatki do zywno$ci** | 45 27 3
I'nzyme,rl'?= *genetyczna w produkcji 45 27 3
~zywnosci
Bioterroryzm zywnoS$ciowy i
biomonitoring zagrozen zywnoéciowych i 45 27 3
zdrowotnych**
I_nforme}t};l*(a w produkcji Zywno4ci i 45 27 3
Zywieniu o
l-VIlk'I'Ol‘J’lO.L())kgla w przetworstwie 45 27 3
N | ZYWnOSCl™”
Podsumowanie G_3 | lacznie 450 270 30
w tym do wyboru* 450 270 | 30
w tym uzys.ku]’e student po wyborze 5 z 225 135 15
10 przedmiotéow
G_4 o
Praktyki Praktyka zawodowa (3 miesigce) 480 480 14
G_5 Seminarium dyplomowe I 30 18 2
Praca dyplomowa | Seminarium dyplomowe II 30 _ 18 2
Przygotowanie pracy magisterskiej - - 15
1077 | 669 godzin
. i godzin (252 godz.
Lacznie w ciagu trzech semestréw (oferowane) “(I‘*i‘: §r°:sz-7 wyKkl + 417 105
yg(;dz. P godz.
éwicz./labor) | ¢wicz./labor.) |
852 godzin 4('134
(w tym 345 godziny
w tym student uzyskuje po wyborze przedmiotéw godz. wykt + | (Wtymz207 90
507 godz. wy‘lid. +
- 327 godz.
cwlez./labor) | iz flabor.)

* zajecia, ktérych wyboru dokonuje student; w przypadku tzw. przedmiotow
ogolnouczelnianych wybiera sie je spoérdd listy proponowanych zajeé,

**- student wybiera 5 z 10 przedmiotéw.
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Plan studiéw stacjonarnych

Tabela 7. Plan studiéw stacjonarnych.

PLAN STUDIOW II st. kierunku Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka

Forma Grupa Liczba godzin taczna Punk Liczba | Punkty
Lp. Nazwa przedmiotu . i P Semestr liczba v godzin ECTS |EFEKTY uczenia sie
zaliczenia | przedm. b . ECTS
w ¢ L godzin zdalnych| zdalne
1 |Polityka wyzywienia ludnosci Zal KP 1 15 15 0 30 3 13 1 E‘Eﬁ’;’; R.U03;
2 Zyw1elnlle wybranych grup B Kp I 30 30 0 60 4 26 2 K_W02; K_U02;
ludnoséci K_KO01
3 ~zp1eczer.15t.wo z’y'wnosc1 i E KP I 20 15 15 60 4 2 2 K_W04; K_U03;
..drzadzanie jakodcia K K03
4 F)perac!e} procesy w produkcji B KP I 30 0 30 60 4 26 2 K_W04; K_U02;
zywnosci K_K01
Zywnos¢ wygodna i K_W02; K_U03;
5 funkcjonalna E KP I 30 15 9 54 4 26 2 K K02
. . K_W02; K W05;
6 |Biotechnologia E KP I 30 Q 30 60 4 26 2 K_UOL; K KO3
- 1.310akt3’IV\‘me sk}adx'ukl w Zal KP I 15 9 0 24 2 13 1 K_W03; K_U01;
ZvwnoSsci a zdrowie K_K01
Wspétczesne trendy w K_W04; K_U01;
8 |technotogii sywnotei Zal _|[KP ! 15 ° 0 2 2 13 1 |k ko2
9 |Jezyk obcy 1 Zal 0-ucz/W 1 0 0 30 30 3 0 0 KU_04
93 114
tacznie semestr § 195 207 402 30 169 13
1 Modul przedmiotéw szczegétowych do wyboru
(student wybiera 3 przedmioty z 6 oferowanych od 1.1. do 1.6.)
1.1. |Zywienie w wysitku fizycznym E KS/W I 15 15 15 45 3 13 1 E_;/{\go;; k.U02;
12, |Zanieczyszczeniai E  |ksyw 1 15 15 15 45 3 13 1 [K-WozkUoL
| “tentyczno$¢ zywnosci K_K03
1357 Jwe rjlc.etody w analizie B KS/W I 15 15 15 45 3 13 1 K W01; K_U02;
Zywnosci K K01
. K_WQ5; ;
1.4. |Zywnos$¢ nowej generacji E KS/wW II 15 15 15 45 3 13 1 K-KO(;SJ k.uo3;
15, Pra.tktyczn.a.ocena ’wlartosc1 E KS/W It 15 15 15 45 3 13 1 K_W01; K_U02;
| odzywczej Zywnosci K K02
Mikrobiologia w przetworstwie K_.W03; K w04,
1.6. svwnosci E KS/w 11 15 15 15 45 3 13 1 K_UOL K K03
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 45 45 45 135 9 39 3
2 |Przedmiot ogélnouczelniany Zal 0 -ucz/W 11 30 0 0 30 2 26 1 K_U06; K_ K02
3 |Jezyk obcy 11 E 0-ucz/W 11 0 0 30 30 3 0 0 K_U04
4 |Seminarium dyplomowe I Zal PD I 0 30 0 30 2 26 1 K_U06; K K01
K_U05; K_U06;
5 :;lr_ikityka) zawodowa - 12 tyg. (3 Zal  [Prak n 0 0 0 0 14 36 2 |KKOLKKOZ
iesigce K K03
12 120 e
Oferta studiow 120 2 740 369 39 166 10
Lacznie semestr 11 — PO wybrania 75 75
trzech 75 o 225 30 127 7

18-400 L.omza, ul. Akademicka 14
tel. +48 86 215 59 50, fax +48 86 215 66 00
e-mail: biuro@ansl.edu.pl
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N ___Modut przedmiotéw szczegétowych do wyboru o
(student wybiera 2 przedmioty z 4 oferowanych od 1.1. do 1.4.)
Inzynieria genetyczna w K_W03; KW05;
L1 produkcji Zywnosci E kS/w = 15 15 15 15 3 13 ! K_U01; K K03
Bioterroryzm zywnosciowy i . .
1.2. |biomonitoring zagrozen E KS/w II 15 15 15 45 3 13 1 K. W02; K.U03;
! . . K_K02
zywnoéciowych i zdrowotnych
13, |Informatyka w produkcji E  |KS/wW I 15 15 15 45 3 13 1 [KWOLKU0Z
zywnodci i Zywieniu K_KO01
14. | Dodatki do zywnosci E KS/wW 1 15 15 15 45 3 13 1 i_\évooss; k.uos;
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 30 30 30 90 6 26 2
Projektowanie produktu . )
2 |zywnosciowego i wprowadzanie E KP 11 30 30 0 60 4 26 2 ﬁ‘x/oozg' K.U03;
na rynek |
. - K W04; K WO05;
3 |Prawo zywnosciowe w praktyce Zal KP 11 15 30 0 45 3 13 1 K_UOL; K_K03
4 |Seminarium dyplomowe II Zal PD 111 - 30 - 30 2 26 1 K_U06; K_K01
5 |Praveotowanie pracy Zal  |PD 1 - - - 0 15 30 2 |K.U06; K K01
magisterskiej
60
Oferta studiow 165 150 210 315 36 147 10
Lkacznie semestr 11 - e 120 | 20
et S 75 225 30 121 8
przedmiotéw 150
PODSUMOWANIE - razem liczba godzin na studiach stacjonarnych
; A : 363 | 294
RAZEM w ciggu trzech semestréw - oferta studiéw 420 657 1077 105 482 33
RAZEM w ciagu trzech semestréw - po wyberze 5 przedmiotow 345 288 | 219 852 20 417 28
przez studenta 507

Objasnienia grup przedmiotowych:
0-ucz - Przedmiot ogélnouczelniany

KP - Przedmiot kierunkowy podstawowy
KS - Przedmiot kierunkowy szczegélowy
PD - Przygotowanie pracy dyplomowej

Prak - Praktyki zawodowe
W - Przedmiot do wyboru

18-400 Lomza, ul. Akademicka 14
tel. +48 86 215 59 50, fax +48 86 215 66 00
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2. Plan studiow niestacjonarnych

Tabela 8. Plan studidw niestacjonarnych.

Forma Grupa Liczba godzin taczna Punk Liczba | Punkty
Lp. Nazwa przedmiotu . . p Semestr liczba ty godzin ECTS |EFEKTY uczenia sie
zaliczenia | przedm. I . ECTS
w ¢ L godzin zdalnych | zdalne
1 |Polityka wyzywienia ludnosci Zal KP I 9 9 0 18 3 6 1 §_VKVOOZS; k03;
2 Zyw1e’m.e wybranych grup E Kp I 18 18 0 36 4 15 2 K_W02; K U02;
ludno$ci K_K01
3 Bezplecze{lst.wo Z,y.wnosm i E KP I 18 9 9 36 4 15 2 K_W04; K_.U03;
zarz:dzanie jakoScii K_K03
n H i it . .
4 nerac!e.l procesy w produkcji B KP I 18 0 18 36 4 15 2 K_W04; K_U02;
vnosci K_K01
Zywno$¢ wygodna i K_W02; K_U03;
5 funkejonalna E KP I 18 9 9 36 4 15 2 K_K02
K_W02; K WO05;
Bi . _
6 iotechnologia E KP I 18 0 18 36 4 15 2 K_UO0T: K K03
- 1.310akt¥V\./ne sk{adr.ukl w Zal KP 1 9 9 0 18 2 6 1 K_W03; K.U01;
Zywnosci a zdrowie K_K01
Wspotczesne trendy w K_W04; K U01;
8 technologii zywnosci zal Kkp ! ? o 0 18 2 6 ! K_K02
9 |Jezyk obcy I Zal 0-ucz/W 1 0 0 30 30 3 0 0 KU_04
63 84
kgcznie semestr I 117 257 264 30 93 13
1 o Modut przedmiotéw szczegétowych do wyboru
(student wybiera 3 przedmioty z 6 oferowanych od 1.1. do 1.6.)
) W01; K_U02;
1.1. |Zywienie w wysitku fizycznym E KS/wW I 9 9 9 27 3 6 1 E_KOOZ -Uo
12, Zanleczyszczl(?nlla i N E KS/W I 9 9 9 27 3 6 1 K_W02; K.UO01;
autentycznos$c¢ zvwnosci K_K03
13 !‘\lowe r,ne.tody w analizie B KS/W I 9 9 9 27 3 6 1 K_W01; K_U0Z;
ZywnoSci K_K01
1.4. |Zywno$¢ nowej generacji E KS/wW I 9 9 9 27 3 6 1 z‘yoo;; K.U03;
. ki éci X . .
15 »_/.1 tyczn.a'ocena yvgnoscn E KS/W I 9 9 9 29 3 6 1 K_W01; K U0Z;
odzywczej Zywnosci K_KO02
Mikrobiologia w przetwoérstwie K_W03; K W04;
1.6. Zvwnodci E KS/W 11 9 9 9 27 3 6 1 K_U0L; K KO3
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 27 27 27 81 9 18 3
2 |Przedmiot ogélnouczelniany Zal 0 -ucz/W 1 18 0 0 18 2 26 1 K_U06; K_K02
3 |Jezyk obcy 11 E 0-ucz/W 11 0 18 18 3 0 K U04
4 |Seminarium dyplomowe [ Zal PD 1 0 138 0 18 2 26 1 K_U06; K_K01
K_U05; K_U06;
5 ::;Z‘;fy kgzaWOdOWa 1Zue Bz |prak I 0 0 0 0 14 36 2 |KKOLKKO2;
i K_K03
72 72
Oferta studiéw 72 e 216 39 124 16
Lacznie semestr Il [T Powybraniu a5 [ 5
trzech 45 135 30 106 7
moaodaaioks qg
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1 Modut przedmiotéw szczegélowych do wyboru
(student wybiera 2 przedmioty z 4 oferowanych od 1.1. do 1.4.)
Inzynieria genetyczna w K_W03; K W05;
LL produkcji Zywnosci E KS/W u 9 9 9 27 3 13 L K _U01; K_K03
Bioterroryzm zywnosciowy i ) .
1.2. |biomonitoring zagrozefi E KS/wW 111 9 9 9 27 3 13 1 K.wo2; K.U03;
L . ) K_K02
zyvwnosciowych i zdrowotnych
13, I.nform?t.y‘k? w .pro.dukql B KS/W i 9 9 9 27 3 13 1 K_W01; K U02;
zywnosci | Zywieniu K_K01
1.4. | Dodatki do zywnosci E KS/W I 9 9 9 27 3 13 1 E_[\%ogs; K.U03;
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 18 18 18 54 6 26 2
Projektowanie produktu . .
2 |zywnosciowego i wprowadzanie E KP 14} 18 18 0 36 4 26 2 E_}(’VOOZ& K.U03;
na rynek -
. - K_W04; K WO05;
3 |Prawo zywno$ciowe w praktyce Zal KP 11 9 18 0 27 3 13 1 K_UOL: K K02
4 |Seminarium dyplomowe II Zal PD 1 - 18 - 18 2 26 1 K_U06; K_KO.
5 |Prevgotowanie pracy 7al  |PD m ; . . 0 15 30 2 |KU06;KKO1
magisterskiej
90 36
Oferta studiow 63 189 36 147 10
: 126
Lacznie semestr I1 WyDranm = | P
dwéch 45 135 30 121 8
T 90
PODSUMOWANIE - razem liczba godzin na studiach stacjonarnych
. 1 225 | 192
RAZEM w ciggu trzech semestréw - oferta studiow 252 217 669 105 364 33
RAZEM w ci trzech semestrow - po wyborze 5 przedmiotow 180 47
Aguiirzech-seme POWybomaC P s 207 [ 1 s34 | 90 | 320 | 28
przez studenta 327

Objasnienia grup przedmiotowych:
0-ucz - Przedmiot ogélnouczelniany
KP - Przedmiot kierunkowy podstawowy
KS - Przedmiot kierunkowy szczegélowy
PD - Przygotowanie pracy dyplomowe;j
Prak - Praktyki zawodowe
W - Przedmiot do wyboru

III. PRAKTYKIZAWODOWE

Praktyki dla studentéw Wydziatu Nauk Informatyczno-Technologicznych Akademii Nauk
Stosowanych w Lomzy s3 obowigzkowe i stanowig integralna cze$¢ planu studiéw oraz procesu
ksztalcenia, dziatajgc na podstawie Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. 2018, poz. 1668). Praktyki nalezy zalicza¢ zgodnie z aktualnie
obowigzujacym regulaminem praktyk.

Szczegdtowe zasady realizacji praktyk okresla Regulamin Praktyki Zawodowej Wydziatu

Nauk Informatyczno-Technologicznych Akademii Nauk Stosowanych w Lomzy.
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1. ZaloZenia i zasady organizacji praktyk

W planie studiéw kierunku Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka II stopnia
uwzgledniono obowigzkowa praktyke zawodowa w wymiarze 480 godzin, ktérej przypisano
14 pkt ECTS. Realizowana jest ona w trakcie ksztalcenia na Il semestrze.

Praktyki odbywajg sig¢ w oparciu o umowe o realizacje praktyk z wybranymi jednostkami
organizacyjnymi, zwanymi dalej ,zaktadami pracy”. Do podpisania umowy o realizacje praktyki
w imieniu Uczelni upowazniony jest Dziekan Wydziatu Nauk Informatyczno-Technologicznych.
Dopuszcza si¢ mozliwo$¢ zawarcia przez Uczelnie umdw o realizacje praktyk zawodowych
rozniacych si¢ od przyjetego wzoru. Decyzje w tej sprawie podejmuje Dziekan.

Student odbywa praktyki zawodowe w zaktadach pracy, z ktédrymi Uczelnia $ciéle
wspolpracuje. Dopuszcza sie¢ mozliwo$¢ odbywania praktyk zawodowych w innych zaktadach
pracy, za zgodg Kierunkowego Koordynatora Praktyk Zawodowych (KKPZ).

Student, ktéry jest zatrudniony w zakltadzie pracy lub prowadzi wihasng dziatalnosé
gospodarcza, a jego zakres obowigzkéw stuzbowych i zawodowych jest zgodny z programem
praktyki zawodowej, moze realizowa¢ praktyke zawodowa w ramach wykonywanych
obowigzkéw stuzbowych, z zastrzezeniem, ze, aby uzyska¢ zaliczenie z przedmiotu praktyki
zawodowe, student zobligowany jest do przedlozenia dziennika praktyk zawodowych oraz
raportu z praktyki zawodowej. Udzial studenta w czynnoSciach zawodowych, zgodnych
z programem praktyk, jest réwnoznaczny z jego udzialem w zajeciach ujetych w programie
i planie studiéw.

W przypadku studentéw zatrudnionych w zaktadzie pracy oraz prowadzacych wilasna
dziatalno$¢ gospodarcza, skierowania na praktyki zawodowe nie s3 wydawane oraz nie sg
podpisywane umowy. Student zatrudniony w zakladzie pracy zobligowany jest do przedtozenia
Kierunkowemu Koordynatorowi Praktyk Zawodowych zaswiadczenia o zatrudnieniu oraz
zakres obowigzkéw wykonywanych w ramach dziatalnoéci zawodowej. Natomiast student
prowadzacy wtasng dziatalno$¢ gospodarcza zobligowany jest do przedtozenia Kierunkowemu
Koordynatorowi Praktyk Zawodowych zakresu obowigzkéw wykonywanych w ramach
dziatalnosci gospodarczej, a takze zaswiadczenia z CEIDG lub odpis z KRS.

Program praktyki opracowuje Kierownik Zaktadu w porozumieniu z Kierunkowym
Koordynatorem Praktyk Zawodowych oraz cztonkami Wydziatowej Rady Praktykéw. Podczas
praktyk student realizuje program praktyki zapoznajgc sie ze sposobem funkcjonowania

zakladu pracy, uczestniczy w miare mozliwo$ci w biezacych zadaniach przez niego
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realizowanych oraz podejmuje pod nadzorem Opiekuna zaktadowego praktyk samodzielne
dziatania zawodowe.

Student realizuje praktyke zgodnie z programem praktyk, a jej przebieg odnotowuje
w Dzienniku praktyk. Dziennik praktyk jest dokumentem potwierdzajacym odbycie praktyki.
Zawiera on miejsce i czas trwania praktyki wraz z liczbg godzin, zadania jednostki
organizacyjnej, opis czynnosci realizowanych kazdego dnia przez studenta, potwierdzonych
oceng postawy studenta w czasie praktyki, wystawiong przez Opiekuna zakladowego praktyk

lub Kierownika poswiadczong podpisem wraz z pieczecia jednostki organizacyjne;j.

2. Celeiprogram praktyk oraz system nadzoru i zaliczania praktyk zawodowych

Znaczenie praktyk studenckich w Akademii Nauk Stosowanych w Lomzy pozostaje w
$cistej korelacji z Misjg Uczelni: KSZTALCIMY PROFESJONALISTOW. W trakcie realizacji
praktyki zawodowej studenci maja mozliwos¢ podwyzszania swoich umiejetnoéci i kompetencji
w zakresie produkcji zywnosci na wszystkich etapach tzn. ,od pola do stotu”. Uczelnia zapewnia
studentom mozliwo$é odbycia praktyk zawodowych, odpowiada za dobdr instytucji o zakresie
dziatalnos$ci odpowiadajgcym celom i efektom uczenia sie oraz za zapewnienie liczby miejsc
odbywania praktyk dostosowanej do liczby studentéw kierunku ksztatcenia.

Zasadniczym celem praktyki zawodowej jest ksztalcenie studentéw poprzez
wykreowanie w nich umiejetnoéci zastosowania wiedzy teoretycznej uzyskanych w toku
studiéw w praktyce funkcjonowania firm i instytucji prowadzacych dziatalnos¢ zgodna z
efektami uczenia sie dla kierunku Kksztatcenia. Praktyka przyczynia sie do doskonalenia
umiejetnoéci organizacji pracy wlasnej, pracy zespotowej, efektywnego zarzadzania czasem,
sumienno$ci i odpowiedzialno$ci za powierzone zadania. Celem jest takze zdobycie
doswiadczenia i wiedzy o rynku pracy oraz umiejetnosciach wymaganych w pracy, a takze
dokonanie samooceny umiejetnosci studenta w celu zwiekszenia mozliwosci skutecznego
konkurowania na rynku pracy. Praktyka studencka powinna przyczyni¢ sie do rozwijania
aktywnoS$ci i przedsiebiorczo$ci studentow - cech stanowiacych wazny sktadnik ich
profesjonalnej postawy.

Praktyki zawodowe zorientowane sg w istotnej mierze na potrzeby otoczenia spoteczno-
gospodarczego i przygotowanie studentéw do podjecia pracy zgodnie z ich wyksztatceniem przy
uwzglednieniu postepu naukowego w gtéwnej dziedzinie i dyscyplinie: technologia Zywnosci
i zywienia, z ktérej wywodzi sie kierunek ksztatcenia. Odbywanie praktyk zawodowych stuzy

praktycznemu nabywaniu przez studentéw wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z przetwérstwem
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surowcow rolno-spozywczych, z uwzglednieniem aspektéw dotyczacych zapewnienia jakosci

i bezpieczenstwa wyrobdéw gotowych.

Dodatkowym celem realizacji praktyk jest zdobycie umiejetnoéci niezbednych do
rozwigzania problemu badawczego, postawionego w pracy dyplomowej. Wybér tematu
i zakresu pracy magisterskiej dokonywany jest na semestrze I (poprzedzajacym praktyke).

Program praktyk zawodowych obejmuje:

1. Zapoznanie si¢ z regulaminem pracy, przepisami BHP i tajemnicy stuzbowej.

2. Zapoznanie si¢ studenta z zakresem dziatalno$ci zaktadu pracy, zasad dziatania oraz
organizacji pracy, formalno-prawnymi podstawami jego funkcjonowania, a takze struktura
organizacyjna.

3. Nabycie umiejetnodci praktycznych w zakresie organizacji procesu produkcyjnego,
postugiwania sie schematami technologicznymi proceséw produkcyjnych, doboru
parametrow operacji technologicznych, oceny jako$ci surowcéw i wyrobéw gotowych.

4. Zdobycie wiedzy na temat systeméw kontroli jako$ci, dokumentacji systeméw, audytéw
wewnetrznych i zewnetrznych, z uwzglednieniem ich roli w zapewnieniu bezpieczenstwa
i jakos$ci produkowanej zywnosci.

5. Branie udziatu w biezacej pracy jednostki i wykonywanie prac zwigzanych z pobieraniem
prob do analiz, kalibracjg sprzetu laboratoryjnego, monitoringiem uzyskiwanych wynikéw
oceny jakoSci.

6. Postlugiwanie si¢ nowoczesnym sprzetem technologicznym i laboratoryjnym stosowanym
w danym zaktadzie.

7. Zdobyrcie praktycznych umiejetnosci w zakresie dokumentowania i prezentowania wilasnej
pracy.

8. Ksztattowanie konkretnych umiejetnosci zawodowych zwigzanych bezposrednio
z wdrazaniem si¢ w nowe obszary pracy, ocenianiem firmy jako potencjalnego pracodawce.

9. Ksztalcenie praktycznych umiejetnosci efektywnej komunikacji, negocjacji oraz pracy w
zespole.

10. Ksztattowanie wiedzy niezbednej do rozumienia pozatechnicznych uwarunkowan
dziatalnosci w przemysle spozywczym.

11. Rozumienie potrzeby podnoszenia kompetencji zawodowych, nabycie umiejetnosci
planowania pracy oraz rozumienia koniecznodci przestrzegania zasad etyki w pracy
zawodowej.

12. Zebranie niezbednych informacji i materiatéw do przygotowania pracy dyplomowej.
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Studenci na kierunku Technologia Zywnosci i zywienie czlowieka Il stopnia podczas
praktyk powinni mie¢ mozliwo$¢ poznania i uczestniczenia w zadaniach zwigzanych z realizacja

obranego wcze$niej zakresu pracy dyplomowe;.

3. System nadzoru i zaliczania praktyk zawodowych

Podstawowym celem systemu monitorowania praktyk zawodowych realizowanych
w Wydziale Nauk Informatyczno-Technologicznych na kierunku Technologia zywnosci
i zywienie czlowieka II stopnia jest weryfikacja przebiegu praktyki oraz jej ocena. Osoba
odpowiedzialng za przebieg praktyk zawodowych w Uczelni jest Dziekan, ktéry powotuje
Kierunkowego Koordynatora Praktyk Zawodowych.

Do zakresu obowigzkéw Kierunkowego Koordynatora Praktyk Zawodowych nalezy:
przyjmowanie i wydawanie dokumentdw zwigzanych z organizacja i realizacja praktyki,
w szczegolnosci skierowan oraz umoéw o realizacje praktyki, zapoznanie studentéw z zasadami
organizacji i zaliczania praktyki, uprawnienie do przeprowadzenia kontroli przebiegu praktyki
w zakladzie pracy, nadzdér merytoryczny nad przebiegiem praktyki zawodowej, weryfikacja
i ocena efektéw uczenia sie praktyki zawodowej, pomoc Opiekunowi zakladowemu praktyk w
rozwigzywaniu biezacych spraw zwigzanych z realizacjg praktyki np. nieobecno$¢ studenta,
problemy z zaliczeniem efektéw uczenia sie lub zachowanie studenta niezgodne z regulaminem,
a takze pomoc studentom w rozwigzywaniu probleméw zwigzanych z realizacja praktyki w
wybranym zaktadzie pracy, przyjecie od studenta wypelnionego kompletu dokumentacji
potwierdzajacej realizacje praktyki zawodowej, uzupetnianie protokotéw z zaje¢ Praktyka
zawodowa w systemie USOS.

Warunkiem zaliczenia praktyki zawodowej jest: wywigzanie sie z zadan sformutowanych
w programie okre$lonej praktyki; dostarczenie prawidtowo wypelnionego Dziennika praktyk,
dokumentujgcego odbycie odpowiedniej liczby godzin i uzyskanie zaplanowanych efektow
uczenia sie, zgodnie z kierunkiem studiéw oraz programem praktyk, zawierajacego pozytywna
ocene Opiekuna zakladowego i KKPZ oraz Raportu praktyki zawodowej.

Student, zatrudniony w zaktadzie pracy lub prowadzacy wlasng dziatalno$¢ gospodarczg
oraz ubiegajacy sie o zaliczenie, powinien dostarczy¢ prawidtowo wypehliony Dziennik praktyk
dokumentujacy odbycie odpowiedniej liczby godzin praktyki zawodowej zgodnej z kierunkiem
studiéw oraz programem praktyk, zawierajagcy pozytywna ocene KKPZ i Raport praktyki

zawodowe].
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Dokumentacja z przebiegu praktyk przekazywana jest Kierunkowemu Koordynatorowi
Praktyk Zawodowych we wskazanym przez niego terminie i przechowywana do czasu
zakonczenia terminu praktyk. Konicowego zaliczenia praktyki studenckiej dokonuje Kierunkowy
Koordynator Praktyk Zawodowych na koniec danego semestru, w ktérym student odbyt
praktyke. Kierunkowy Koordynator Praktyk Zawodowych po zaliczeniu praktyki archiwizuje
dokumentacje z przebiegu i zaliczenia praktyki zawodowej zgodnie z procedurami/zasadami
obowigzujgcymi na Uczelni. Ocena praktyki zawodowej jest §rednig ocen wystawionych przez
Opiekuna zakladowego oraz KKPZ i jest wpisywana w raporcie praktyki zawodowe,j.
W przypadku studentéw zatrudnionych w zaktadzie pracy lub prowadzacych wtasng dziatalno$¢
gospodarczg przy wystawianiu oceny brana jest pod uwage ocena KKPZ oraz arkusz samooceny

praktykanta. Przy zaliczaniu praktyki stosuje sie skale ocen obowigzujagca w Uczelni.

IV.  PROCES DYPLOMOWANIA

Jednym z warunkéw ukoficzenia studiéw w Akademii Nauk Stosowanych w Lomzy jest
przygotowanie i obrona pracy dyplomowej. Kwestie zwigzane z przygotowaniem pracy
dyplomowej okreslaja aktualne przepisy Regulaminu Studidw.

Temat pracy dyplomowej powinien by¢ ustalony nie pézniej niz w przedostatnim
(drugim) semestrze studiéw, przed rozpoczeciem praktyki zawodowej. Temat pracy
dyplomowej musi pozostawac spéjny swoim zakresem z realizowanym kierunkiem ksztatcenia i
dziatalnoscia zaktadu pracy, w ktérym student odbywat bedzie praktyke zawodowa. Zgodnie z
Regulaminem, student wykonuje prace dyplomowa magisterska pod kierunkiem nauczyciela
akademickiego bedacego samodzielnym pracownikiem naukowym Ilub nauczyciela
posiadajgcego co najmniej stopienn doktora lub nauczyciela akademickiego z odpowiednia
praktyka zawodowa. Dziekan moze, w uzasadnionych przypadkach, wyznaczyé dodatkowa

osobe do opieki nad pracg dyplomowg jako konsultanta.

Student moze zglosi¢ propozycje tematu pracy dyplomowej zgodnie ze swoimi
zainteresowaniami naukowymi i zawodowymi. Temat pracy musi byé¢ jednak zaakceptowany
przez promotora.

Tematy prac dyplomowych ustalone/proponowane z promotorami (lub wg propozycji
wiasnej studenta zwigzanej z wykonywana pracag lub wg propozycji promotoréw kierunku
Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka) sa zglaszane i zatwierdzane przez Wydziatows

Komisje ds. Jakosci Ksztatcenia.
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Zasady pisania pracy magisterskiej na Wydziale Nauk Informatyczno-Technologicznych,
na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka dla II st. ksztalcenia podane s3
szczegb6towo w odpowiednim dokumencie.

Oceny pracy dyplomowej dokonuje promotor oraz jeden recenzent. Recenzenta pracy
magisterskiej powotuje Dziekan sposréd osdb posiadajgcych, co najmniej stopien doktora lub
posiadajacych odpowiednig praktyke zawodowa. Dziekan moze upowazni¢ do recenzowania
pracy dyplomowej nauczyciela akademickiego spoza Uczelni. Jeéli recenzent negatywnie ocenit
prace dyplomowa, Dziekan powoluje drugiego recenzenta. Jesli drugi recenzent wystawil pracy
dyplomowej ocene pozytywng, o dopuszczeniu studenta do egzaminu dyplomowego decyduje
Dziekan. Jesli drugi recenzent ocenil prace negatywnie, nie moze by¢ ona podstawag
dopuszczenia do obrony. Na uzasadniony wniosek recenzenta praca dyplomowa moze by¢
wyroézniona.

W celu weryfikacji samodzielnosci napisanej pracy stosowany jest system
antyplagiatowy, wazny element systemu przeciwdziatania zjawiskom patologicznym w procesie
ksztalcenia. Studenci sg informowani o nietolerowaniu przejawéw patologicznych zjawisk
zwigzanych z procesem ksztalcenia. Zasady skladania, archiwizowania oraz kontroli
antyplagiatowej prac dyplomowych (w tym magisterskich) zostaly ustalone na podstawie
wilasciwej Uchwaty Senatu Akademii Nauk Stosowanych w Lomzy.

Recenzji pracy dyplomowej dokonuje sie w oparciu o system APD (Archiwum Prac
dyplomowych) oraz formularz oceny pracy dyplomowej. Podczas oceny pracy przez promotora
i recenzenta brane sg pod uwage nastepujgce zagadnienia:

wyniki kontroli antyplagiatowej,

zgodno$¢ tresci pracy z tematem okre$lonym w tytule,

ocena uktadu pracy, struktury podziatu tresci, kolejnosci rozdziatéw, kompletnosci tez,
merytoryczna ocena pracy,

czZy praca zawiera nowe tresci / sposéb ujecia,

charakterystyka doboru i wykorzystania Zrédet,

ocena formalnej strony pracy,

sposGb wykorzystania pracy.

Studia II stopnia koncza sie ztozeniem egzaminu dyplomowego. Egzamin dyplomowy
odbywa sie przed komisjg egzaminacyjng powotang przez Dziekana. W sktad komisji wchodza:

— promotor pracy,
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— recenzent,
— przewodniczy Komisji, ktérym jest Dziekan lub upowazniony przez Dziekana nauczyciel

akademicki ze stopniem co najmniej doktora.

W uzasadnionych przypadkach Dziekan moze powotaé inny sklad komisji
egzaminacyjnej. W przypadku uzyskania przez studenta z egzaminu dyplomowego oceny
niedostatecznej lub nieusprawiedliwionego nieprzystapienia do egzaminu dyplomowego
w ustalonym terminie Dziekan wyznacza studentowi drugi termin egzaminu, jako ostateczny,
nie wczesniej niz przed uptywem jednego miesiaca, ale nie péZniej niz trzech miesiecy od daty
pierwszego egzaminu dyplomowego.

W przypadku uzyskania przez studenta w drugim terminie z egzaminu dyplomowego
oceny niedostatecznej lub nieusprawiedliwionego nieprzystapienia do egzaminu dyplomowego
w ustalonym terminie Dziekan wydaje decyzje o skresleniu studenta z listy studentéw. Osoba
skreslona z listy studentéw z powodu niezlozenia egzaminu dyplomowego, moze wznowié¢
studia na warunkach okre$lonych przez Dziekana.

Podstawa obliczania ostatecznego wyniku studiéw sa:

— $rednia arytmetyczna z ocen konicowych z egzaminéw i zaliczen uzyskanych w trakcie

studidw,

— $rednia arytmetyczna ocen z pracy dyplomowej,

— S$rednia arytmetyczna ocen z egzaminu dyplomowego.
Absolwent otrzymuje dyplom ukonczenia studiéw wyzszych wraz z suplementem,
potwierdzajgcym uzyskanie odpowiedniego tytulu zawodowego wiasciwego dla poziomu
studiéw, kierunku i specjalnosci.
Na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie czlowieka planowanym do realizacji na II
stopniu ksztatcenia obowigzywa¢ beda przyjete zasady dyplomowania oraz opracowane
wymogi formalne dotyczace przygotowywania prac dyplomowych. Maja one na celu
ujednolicenie formy pracy i kryteriéw ich oceny. Informacje te sg dostepne dla dyplomantéw na

wlasciwej stronie internetowe;j:

a) Zasady pisania pracy magisterskiej,

b) Zasady skiadania prac dyplomowych w ANSt.,
¢) Format pracy magisterskiej,

d) Wzbér pierwszej strony pracy mgr.
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Praca dyplomowa moze by¢ objeta zasadg poufnosci. Zgodnie z wlasciwym Zarzadzeniem

Rektora istnieje mozliwo$¢ sporzadzania duplikatu dyplomu oraz suplementu.

V. KSZTALCENIE NA ODLEGLOSC

Zajecia na kierunku Technologia Zywnosci i zywienie czlowieka Il stopnia moga by¢
prowadzone z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé. Liczba punktéw ECTS,
jaka moze by¢ uzyskana w ramach ksztatcenia z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na
odlegto$¢ na kierunku Technologia zywnosci i zywienie cztowieka Il stopnia wynosi 28, co
stanowi 31,11% ogdlnej liczby punktéw ECTS. Plan studiéw na kierunku Technologia Zzywnosci
i Zzywienie czlowieka II stopnia zawiera wykaz przedmiotéw, ktére moga by¢ prowadzone z
wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé¢.

Nauczyciele akademiccy i inne osoby prowadzace zajecia na Kierunku sg przygotowani
do realizacji zaje¢ z wykorzystaniem metod i technik ksztalcenia na odlegto$¢, a realizacja zajec
bedzie na biezgco kontrolowana przez Kierownika Zaktadu. Dostep do infrastruktury
informatycznej i oprogramowania umozliwia synchroniczng i asynchroniczng interakcje miedzy
studentami a nauczycielami akademickimi i innymi osobami prowadzacymi zajecia. Zapewniono
materialy dydaktyczne opracowane w formie elektronicznej. Studenci majg mozliwos¢
osobistych konsultacji z nauczycielami akademickimi i innymi osobami prowadzacymi zajecia
w siedzibie Uczelni. Weryfikacja osiggniecia przez studentow efektéw uczenia sie odbywac¢ sie
bedzie przez biezacg kontrole postepdw w nauce, z tym, ze przeprowadzanie zaliczen
i egzamindéw konczacych okreslone zajecia odbywaé sie bedzie w siedzibie Uczelni. Studenci
odbyli szkolenia przygotowujace do udziatu w tych zajeciach. W przypadku zajeé ksztattujgcych
umiejetnosci praktyczne metody i techniki ksztatcenia na odleglto$¢ mogg by¢ wykorzystywane
pomocniczo.

W uzasadnionych przypadkach egzaminy koiiczace okreslone zajecia, za zgoda Rektora,
beda mogly odbywac sie poza siedziba Uczelni z wykorzystaniem technologii informatycznych
zapewniajacych Kkontrole przebiegu egzaminu i jego rejestracje. Szczegélowe zasady
prowadzenia zaje¢ dydaktycznych realizowanych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia
na odleglto$¢ zawiera stosowne Zarzadzenie Rektora. Organizacja zaje¢ w ksztatceniu zdalnym
podlega wtasciwej procedurze opracowanej przez Wydziatlowa Komisje ds. Jako$ci Ksztatcenia i

przyjetej przez Dziekana Wydziatu.
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VI. WSKAZNIKI ILOSCIOWE NA STUDIACH STACJONARNYCH I NIESTACJONARNYCH

Tabela 9. Wskazniki zajeé dotyczace programu studiéw dla kierunku II stopnia Technologia

zywnosci i Zywienie czlowieka

Wskazniki dotyczace programu studiéw na kierunku Technologia zywnosci i zywienia
cztowieka II stopnia

Liczba semestrow konieczna do ukonczenia
studidow

3

Liczba punktéw ECTS konieczna do
ukoniczenia studiow

90

Laczna liczba godzin zajeé (bez praktyk)

852 - studia stacjonarne
534 - studia niestacjonarne

Procentowy udziat liczby punktéw ECTS dla
kazdej z dyscyplin, do ktérych przyporzadkowany
jest kierunek w liczbie punktéw ECTS koniecznej
do ukonczenia studiéw na danym poziomie -

w przypadku kierunku przyporzadkowanego do
wigcej niz jednej dyscypliny

o . Procentowy
DZledz:l‘:;‘l ng’s:yplma udzial punktéw
ECTS
dziedzina nauk rolniczych 100%
dyscyplina: technologia 100%

zywno§ci i zywienia

Laczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi
uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych

z bezposrednim udziatem nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzgcych
zajecia

45,20
co stanowi 50,22%

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi
uzyska¢ w ramach zaje¢ ksztattujacych
umiejetnosci praktyczne

66,32
co stanowi 73.69%

Liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé
w ramach zajec¢ z dziedziny nauk humanistycznych
lub nauk spotecznych - w przypadku kierunkéw
studiow przyporzadkowanych do dyscyplin w
ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki
humanistyczne lub nauki spoteczne

8
co stanowi 8,89 %

ramach tych praktyk

Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom 57

lub grupom zaje¢ do wyboru co stanowi 63,33%
Wymiar praktyk zawodowych oraz liczba 480 godzin
punktéw ECTS, jaka student musi uzyskaé w 14 punktéw ECTS

co stanowi 15,56%
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Tabela 10. Zajecia/grupy zaje¢ do wyboru.

Zajecia lub grupy zajec do wyboru

taczna Liczba
Nazwa zaje¢ lub grupy zajec Forma/formy zaje¢ liczba punktéw
godzin ECTS
Przedmiot og6lnouczelniany Wyktady 30 2
Jezyk obcy I Cwiczenia 30 3
Jezyk obcy 11 Cwiczenia 30 3
Zywienie w wysitku fizycznym Wyktady i ¢wiczenia 45 3
_Zanlec%y'szczema 1 autentycznosc Wyklady i laboratoria 45 3
Zywno$ci
Nowe metody w analizie zywnos$ci |Wyktady i laboratoria 45 3
Zywno$é nowej generacji Wyklady i éwiczenia 45 3
Prz?ktyczn.a Jocena wa reoscl Wyktady i laboratoria 45 3
odzywczej Zywnosci
Dodatki do zywnoSsci Wyktady i laboratoria 45 3
I‘nzyme,rl.a genetyczna w produkgji Wyktady i éwiczenia 45 3
Zywno$ci
Bioterroryzm zywnoS$ciowy i
biomonitoring zagrozen Wyktady i ¢éwiczenia 45 3
zywnos$ciowych i zdrowotnych
I.nformrfltyka w produkcji Zywnosci LWykiady i laboratoria 45 3
Zywieniu
I.Vllkl‘Ob’lO-lOgla w przetworstwie Wyktady i laboratoria 45 3
zywno$ci
Seminarium dyplomowe | Seminaria 30 2
Seminarium dyplomowe Il Seminaria 30 2
Przygotowanie pracy dyplomowej 15
Razem: 600 57
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Tabela 11. Wykaz zaje¢/grup zajec ksztattujacych umiejetnoéci praktyczne
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Zajecia lub grupy zajec¢ ksztattujacych umiejetnosci praktyczne

Liczba
taczna punktéw
Nazwa zaje¢ lub grupy zajeé¢ Forma/formy zajeé liczba ECTS
go dzin przypisana
umiejetnosciom
praktycznym
Jezyk obcy 1 Cwiczenia, praca whasna 75 3
Jezyk obcy 11 Cwiczenia, praca wlasna 75 3
Polityka wyzywienia ludnosci Cwiczenia, praca wasna 45 1,80
S . . Cwiczenia, laboratorium,
Zywienie wybranych grup ludno$ci praca whasna 45 1,80
Bezp’le.czenstwo zywnosci i zarzadzanie Laboratorium, praca wlasna 45 1,80
akoscia
Operacje i procesy w produkcji zywnosci Laboratorium, praca wtasna 45 1,80
Zywno$¢ wygodna i funkcjonalna Laboratorium, praca wiasna 39 1,56
Biotechnologia Laboratorium, praca wlasna 45 1,80
Bioaktywne sktadniki w Zywnosci a zdrowie  |Laboratorium, praca wtasna 27 1,08
Wspolczesne trendy w technologii Zzywnosci Cwiczenia, laboratorium, 27 1,08
raca wtasna
L ) , Cwiczenia, laboratorium,
Zywienie w wysitku fizycznym braca wlasna 45 1,80
Nowe metody w analizie zywno$ci Cwiczenia, laboratorium, 45 1,80
praca wiasna
Praktyczna ocena wartosci odzywczej zywnosci jiczenia; laboratarium, 45 1,80
praca wlasna
Dodatki do zywnosci Cwiczenia, laboratorium, 45 1.80
praca wlasna
s . .. . . |Cwiczenia, laboratorium,
Informatyka w produkcji Zywno$ci i zywieniu praca whasna 45 1,80
Mikrobiologia w przetworstwie zywno$ci Cwiczenia, laboratorium, 45 1,80
praca wlasna
o . . . |Cwiczenia, laboratorium,
[nzynieria genetyczna w produkcji zywnosci braca whasna 45 1,80
Bioterroryzm zywno$ciowy i biomonitoring  [Cwiczenia, laboratorium, 45 180
zagrozefi zywnoSciowych i zdrowotnych praca wlasna ’
Zywno$¢ nowej generacji Cwiczenia, laboratorium, 45 1,80
praca wtasna
Zanieczyszczenia i autentyczno$¢ zywnosci Cwiczenia, laboratorium, 45 1,80
raca wlasna
Prawo zywno$ciowe w praktyce Cwiczenia, praca wtasna 60 2,40
Projektowanie produktu zywno$ciowego i Cwiczenia, laboratorium, 60 2 40
wprowadzanie na rynek praca wiasna ’
Praktyka zawodowa Praktyka w zaktadzie pracy 480 14
Seminarium dyplomowe I Seminaria, praca wiasna 60 2,40
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Seminarium dyplomowe II Seminaria, praca wlasna 60 2,40
. . Praca wlasna i konsultacje z
Przygotowanie pracy dyplomowej bromotorem 375 15
Razem: 2013 75,32
W tym po dokonaniu wyboru 5 z 10 przedmiot66w do wyboru: 1788 66,32
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