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.  INFORMACJE PODSTAWOWE

Nazwa kierunku studiow Technologia Zywno$ci i Zzywienie czlowieka

Jednostka prowadzaca studia Wydziat Informatyki i Nauk o Zywnosci (WIiN7)
Poziom ksztatcenia studia drugiego stopnia, kwalifikacja na poziomie 7 PRK
Profil ksztalcenia praktyczny

Forma studiéw stacjonarne i niestacjonarne

Liczba semestrow 3

Tytut zawodowy nadawany magister

absolwentom

Dziedziny nauki i dyscypliny naukowe do ktérych odnosza sie efekty uczenia sie

— obszar wiedzy nauki rolnicze, le$ne i weterynaryjne
— dziedzina nauki nauki rolnicze
— dyscyplina naukowa technologia zywnoSci i zywienia
Laczna liczba punktéw ECTS 90 pkt. na studiach stacjonarnych i niestacjonarnych, w tym 15 pkt.

ECTS za samodzielng prace dyplomowa wykonang na wybrany temat
pod opieka nauczyciela akademickiego oraz 14 pkt. ECTS za 3
miesieczne praktyki (12 tyg.)

1. Wymagania wstepne - opis kompetencji oczekiwanych od kandydata ubiegajacego
sie o przyjecie na stacjonarne i niestacjonarne studia II stopnia kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Rekrutacja na studia II stopnia na kierunek Technologia Zzywnosci i zywienie czlowieka, jest
realizowana zgodnie z Regulaminem Postepowania Rekrutacyjnego w PWSIiP w Lomzy.
Kandydaci sg przyjmowani wg listy rankingowej zgodnie ze $Srednig arytmetyczng ocen uzyskang
w toku studiéw I stopnia.

Kierunek ksztalcenia przeznaczony jest dla kandydatéow legitymujacych sie dyplomem
ukonczenia studiéw I stopnia kierunku Technologia Zywnosci i zywienie czlowieka lub
pokrewnych kierunkéw studidw inzynierskich i licencjackich, zgodnie z ogélnie przyjetymi na
Uczelni zasadami.

Kandydat na studia II stopnia powinien posiada¢ kwalifikacje pierwszego stopnia oraz
kompetencje niezbedne do kontynuacji ksztatcenia na studiach drugiego stopnia na tym kierunku
ksztalcenia, w szczego6lnosci:

— ma o0g6lng wiedze z zakresu przedmiotéw podstawowych oraz o technicznych
zagadnieniach inzynierskich, przydatng do produkcji zywnoSci i zywienia cztowieka,

— zna typowe technologie produkcji zywno$ci, budowe i zasade dziatania urzadzen
wchodzacych w sktad linii produkcyjnych oraz zasady ich projektowania,

— znai potrafi zastosowa¢ metody analizy surowcédw i produktéw spozywczych,

— znarole i znaczenie zywienia, wartosci odzywczej (energetycznej, zawartosci sktadnikow
odzywczych i sktadnikéw bioaktywnych w produktach spozywczych, dla funkcjonowania
organizmu i zdrowia cztowieka),

— ma podstawowa wiedze ekonomiczng, prawng i statystyczng niezbedng w zakresie
produkcji Zywnosci,

— potrafi identyfikowac¢ zagrozenia biologiczne, chemiczne i fizyczne w produkcji Zzywnosci,

— zna ogdblne zasady zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem w tanicuchu zywno$ciowym.



W przypadku kandydatéw (absolwentéw studiow I stopnia innych kierunkéw niz Technologia
zywnos$ci i Zywienie cztowieka lub pokrewnych), u ktorych pojawia sie réznice programowe,
moze pojawic sie konieczno$¢ uzupetnienia dodatkowych efektow uczenia sie z zakresu studiow
[ stopnia. Wowczas, Komisja Rekrutacyjna wskaze (indywidualnie) koniecznos¢ uzupetnienia
efektow uczenia sie umozliwiajacych studiowanie na kierunku Technologia ZzywnoSci i Zywienie
czlowieka II stopnia.

2. Obszar ksztalcenia

Tabela 1. Procentowy udziat punktéw ECTS dla dziedzin i dyscyplin naukowych, do ktérych zostat
przyporzadkowany kierunek ksztatcenia..

Punkty ECTS

Dziedzi k | Dyscypli K
ziedzina nau yscyplina naukowa o % wszysthich punktow
ECTS
rolniczych technologia zywnosci i 90 100 %
zywienia

Na studiach II stopnia na kierunku Technologia zZywnosci i Zywienie czlowieka wiodacy
dziedzing naukowsa jest dzidzna nauk rolniczych, wiodaca dyscypling naukowg jest technologia
zywnosci i zywienia. Zaktadane efekty uczenia sie, zapisane w programie studiéw, sg adekwatne
do wskazanej dziedziny i dyscypliny.

3. Cele ksztalcenia

Ksztatcenie odbywa sie w oparciu o obowiazujacy Regulamin Studiéw w Panstwowej Wyzszej
Szkole Informatyki i Przedsiebiorczosci w Lomzy oraz Uczelniany System Zarzadzania JakoScig
Ksztatcenia. Program studiéw zostal pozytywnie zaopiniowany przez Samorzad Studencki oraz
przez wybranych przedstawicieli zaktadéw pracy z branzy przemystu spozywczego.

Program studiéw na kierunku Technologia Zywnosci i zywienie czlowieka II stopnia zostat
opracowany jako profil praktyczny zgodnie Misja Uczelni i ze Strategia Rozwoju Uczelni
i Wydziatu. Profil ten oraz opracowany rozkiad zaje¢ majg stuzy¢ realizacji podstawowego
zatozenia misji Uczelni, ktéorym jest ksztalcenie praktykdw. Ma on zapewni¢ Absolwentom
pogtebiong wiedze z zakresu produkcji i przetworstwa zywnoSci oraz zywienia cztowieka, ale
przede wszystkim studenci maja naby¢ umiejetno$ci praktyczne. Program studiéw jest
dostosowany do potrzeb rozwoju regionu zwigzanego z przetworstwem rolno-spozywczym
i produkcja zywnoSci.

Nadrzednym celem ksztatcenia na kierunku Technologia ZywnoS$ci i Zywienie czltowieka II
stopnia jest wyksztatcenie przysztych pracownikéw majacych poglebiong wiedze, umiejetnosci
zawodowe i kompetencje spoteczne zgodnie z kwalifikacjami na poziomie 7 PRK, niezbedne do
realizacji zadan zwigzanych z przetwarzaniem zywno$ci oraz zywieniem cztowieka, przede
wszystkim w zakresie:

e przetwarzania, utrwalania, przechowywania i kontroli jako$ci zywnosci, z uwzglednieniem
zasad racjonalnego zywienia oraz zywienia czlowieka w rdéznych stanach fizjologicznych
organizmu ludzkiego,

e kompetencji technologicznych przydatnych w przedsiebiorstwach, zaktadach i instytucjach
zajmujacych sie kontrola, obrotem zZywnosci oraz zywieniem cztowieka,
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kompetencji technologicznych i organizacyjnych utatwiajacych podjecie dziatalnosci
gospodarczej zwigzanej z przetworstwem zywnosci i jej obrotem,

wyksztatcenia i ukierunkowania wiedzy i umiejetnos$ci pozwalajacych kontynuowac¢ nauke
na studiach III stopnia.

Absolwent studiéw II stopnia kierunku Technologia Zywno$ci i Zywienie czlowieka, moze
by¢:

pracownikiem firm, zwigzanych z produkcjg zywnosci i przetwérstwem rolno-spozywczym,
pracownikiem zaktadéw gastronomicznych funkcjonujacych samodzielnie jako kuchnie
centralne dla cateringu zamknietego i otwartego, w hotelach i innych obiektach,
wykwalifikowanym pracownikiem w zakresie przechowywania i kontroli jako$ci Zywnosci,
pracownikiem komoérek odpowiedzialnych za nadzér nad higieng i bezpieczefistwem
Zywnosci,

konsultantem i/lub ekspertem doradczym w zakresie produkcji surowcéw i ich
przetwarzania zaréwno w matych, $rednich jak i duzych zaktadach przemystu spozywczego,
czy zakladach zywienia zbiorowego,

konsultantem i/lub ekspertem w zakresie wartosci odzywczej produktéw spozywczych oraz
w zakresie zywienia cztowieka (indywidualnego lub w placéwkach Zywienia zamknietego
i otwartego),

$wiadomym konsumentem.

Wartoscig dodang zatozonego programu studiéw jest wskazanie studentom drogi samodzielnego
poszukiwania informacji na temat badan naukowych i rozwoju technologii Zywnos$ci, nauki

o zywieniu cztowieka oraz zagadnien pokrewnych - rozwigzywania w ten sposob pojawiajacych
sie probleméw zawodowych, ich opracowywania i formutowania wnioskéw. Dzieki temu przyszty
Absolwent bedzie lepiej potrafit dziata¢ w zmieniajgcej sie rzeczywistos$ci prawno-ekonomicznej,
organizacyjnej i spoteczne;.

4. Zwiazek programu studiéw z Misja Uczelni i Strategia jej rozwoju

3.1. Zwiazek programu studiéow z Misja Uczelni

Porgram studiéw na kierunku Technologia zywnosci i zywienie czlowieka na poziomie
I stopnia w PWSIiP w L.omzy starano sie opracowac tak, aby byt zgodny z przyjeta Misja Uczelni.
Zgodnos¢ te mozna wyszczegdlni¢ w nastepujacych punktach:

— Rozwdj kierunku ksztatcenia bedzie przyczyniat sie do wsparcia rozwoju regionu, poniewaz

stworzy szanse podnoszenia kwalifikacji zawodowych mieszkancom f.omzy i okolic, w poblizu
ich miejsca zamieszkania, bez koniecznosci migracji do wiekszych osrodkéw akademickich.
W ten sposob umozliwi sie wielu osobom, zwtaszcza pochodzacym z ubozszych lub
ubozejacych rodzin, dalsze ksztalcenie, bez przymusu wydatkowania sSrodkow finansowych na
zycie poza domem rodzinnym.

Ksztatcenie wykwalifikowanej kadry w poblizu miejsca zamieszkania moze wspomadc
dziatalno$¢ miejscowych przetwoércow surowcodw rolno-spozywczych (w tym zywnosci),
poniewaz niektdérzy studenci - pracownicy sa zainteresowani rozwigzywaniem doraZnych
problemoéw technologicznych w swoich firmach, co ma aktualnie odzwierciedlenie w realizacji
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niektérych prac inzynierskich; ksztatcenie na poziomie magisterskim pozwoli na zdobycie
znacznie wiekszego doswiadczenia zawodowego w tym wzgledzie i skuteczniejsze
przygotowanie pracownika do $wiadomego rozwigzywania pojawiajacych sie problemow
w macierzystym przedsiebiorstwie.

Przetwdrstwo rolno-spozywcze jest dominujaca gatezia gospodarki na Podlasiu i powinno by¢
rozwijane, a mieszkancom powinno stworzy¢ sie mozliwo$¢ statego ksztatcenia w tym
kierunku. Podlasie ma unikalne warunki srodowiskowe do produkcji zywnosci - swoistg
mikroflore, specyficzne warunki glebowe i klimatyczne, co moze odréznia¢ zywno$c¢
wytwarzang w tym regionie od zZywno$ci produkowanej w innych regionach Polski i Unii
Europejskiej. Istniejagcy potencjat powinno sie wiec rozwija¢ i pielegnowaé te odrebnos¢
przekazujac ja mtodszemu pokoleniu.

Poziom ksztatcenia na pierwszym stopniu (I stopniu) stanowi jedynie wstep do zdobywania
pogtebionej wiedzy. Jest gtéwnie ,narzedziem” do wskazania ztozonych i wielokierunkowych
zjawisk, ktére zachodza w trakcie przetwoérstwa zywnos$ci. Dopiero nauka na II stopniu
pozwala na dokladne wyja$nienie wielu zjawisk, ich lepsze zrozumienie, co zawsze skutkuje
mozliwoscig swiadomego rozwigzywania pojawiajgcych sie problemoéw. Poglebianie wiedzy
wskazuje studentom i studentom-pracownikom koniecznos$¢ ciagtego rozwoju zawodowego,
a niekiedy nawet naukowego.

Nauczanie pozwala ponadto ksztattowaé¢ umysty miodziezy w duchu odpowiedzialnosci za
przyszto$¢ osobistg, Regionu, Polski i Europy nie tylko przez wychowanie, ale przede
wszystkim przez przekazywanie aktualnej, wcigz zmieniajacej sie wiedzy i poszukiwanie
prawdy.

3.2. Zwiazek programu studidow ze Strategia Rozwoju PWSIiP w Lomzy

Rozwdj kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka, jest zgodny z przyjetg Strategia
Rozwoju PWSIiP w Lomzy. Zgodnos$¢ te, w punktach zasadniczych, w skrécie, zasugerowano
ponizej:

Rozwoj kierunku ksztatcenia jest zgodny z zasadniczym celem ,Strategii Rozwoju
Panstwowej Wyzszej Szkoty Informatyki i Przedsiebiorczosci w t.omzy do roku 2020”,
ktérym jest ,istotne podwyzszenie jako$ci we wszystkich obszarach dziatania uczelni
w dlugookresowej perspektywie”; rozwo6j kierunku ksztalcenia w zakresie technologii
zywno$ci i zywienia cztowieka na poziomie II stopnia stanowi witasnie ,istotne podwyzszenie
jakosci” w zakresie ksztatcenia.

Rozwdj kierunku ksztatcenia jest jednoznaczny z doskonaleniem i stala adaptacja oferty
dydaktycznej - oferowanego zestawu kierunkéw ksztatcenia w celu dostosowywania do
aktualnych i zmieniajacych sie potrzeb edukacyjnych (Strategia, cze$¢ 111, cele strategiczne,
pkt 4; czes¢ 111, Podporzagdkowane cele operacyjne, pkt. 4).

Zgodnie ze strategia rozwoju PWSIiP w Lomzy na kierunku Technologia ZywnoSci
i zywienie czlowieka (II stopien) planuje sie ksztatcenie praktykoéw, jako kontynuacja
nauczania na I stopniu (Strategia, czes¢ I, Misja, Ksztatcimy Praktykéw).

Rozwdj kierunku ksztatcenia bedzie wigzat sie z konieczno$cia rozwoju kadry dydaktycznej
i naukowe;j (Strategia, czes¢ 111, Cele strategiczne, pkt. 1, 4 i 5; cze$¢ 11I, Podporzadkowane
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cele operacyjne, pkt. 1), co przyniesie istotne, niewymierne i wymierne korzysci dla
studentow i catej Uczelni.

e Rozwijajaca sie kadra naukowa pozwoli na realizacje badan naukowych i wzmocnienie
mozliwosci publikacyjnych, co jest warunkiem koniecznym budowania prestizu catej Uczelni
(Strategia, czes¢ 111, Podporzadkowane cele operacyjne, pkt. 1.3).

Istotng spotecznie korzysciag z rozwoju wspomnianego kierunku ksztalcenia jest popieranie
studenckiego ruchu naukowego (Strategia, czes¢ I1I, Podporzadkowane cele operacyjne, pkt. 4.4)
nie tylko przez wspieranie dziatalnosci k6t naukowychale przede wszystkim przez mozliwos¢
rozwigzywania realnych probleméw technologicznych w przetworstwie Zywnos$ci w ramach prac
dyplomowych, o czym juz wspomniano powyze;.

3.3. Zwiazek programu studiow ze Strategia Rozwoju Wydziatlu Informatyki i Nauk
o Zywnosci PWSIiP w Lomzy

Strategia Rozwoju Wydzialu PWSIiP w Lomzy, opracowana zostata w zgodzie z og6lng Misja
i Strategia Rozwoju PWSIiP w Lomzy planowang na lata 2012-2020. Strategia ta byla
dostosowywana do strategicznego programu badan naukowych i prac rozwojowych ,Srodowisko
naturalne, rolnictwo i le$nictwo” - BIOSTRATEG - zatwierdzonego przez Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyzszego w obszarze bezpieczenstwa zywno$ciowego i bezpieczenstwa zywnosci.

Zgodnie z opracowang Strategig zaplanowano wdrozy¢ ,budowanie” systemu holistycznego
postrzegania zywnosci, czyli traktowania jej jako catosci ztozonej z pojedynczych sktadnikéw
/ systeméw, ktére sprzezone ze soba w rézny sposoéb - w rdézny sposdb wplywaja na
bezpieczenstwo, w tym zdrowie cztowieka. Takie postrzeganie Zywnosci - jako zasadniczego
czynnika wptywajacego na ogélny dobrostan jednostek i w rezultacie catego spoteczenstwa -
zobowiazuje do weryfikacji dotychczasowego oraz opracowania i wdrozenia w najbliZszej
pespektywie odpowiedniejszego systemu Kksztalcenia przysztych technologéw zywnosci
i specjalistow w zakresie Zywienia cztowieka. W tym celu nalezy uwzglednié og6lnopolski trend
do budowania obszaru bezpieczenstwa zywnosSciowego i zywnosci, 13czac go ze zmianami
zachodzacymi w najblizszym otoczeniu i z pojawiajacymi sie potrzebami spotecznymi, w tym na
lokalnym rynku pracy, aby dokonywac¢ zmian korzystnych dla dziatania Wydziatu, Uczelni i catego
regionu.

Wraz z rozwojem przetworstwa spozywczego, rosnie zapotrzebowanie na wlasciwie
przygotowanych praktykéw, ktérzy rozumiejg i potrafig uczestniczyé w tworzeniu procesu
produkcji zywnosci tak, aby w catym tancuchu przemian surowcéw zapewni¢ zachowanie w nich
jak najwieksza ilos¢ cennych sktadnikéw odzywczych i bioaktywnych. Technologia ZywnoS$ci
i zywienie czlowieka, jest jednym z ciekawszych i prospotecznych kierunkéw, jakie oferuja
uczelnie wyzsze. Studia przygotowuja technologéw i analitykow dla przemystu spozywczego
i fermentacyjnego oraz specjalistow z zakresu zywienia, w tym dla stuzb urzedowej kontroli
zywnos$ci, a takze pracownikéw badawczych. Jako$¢ ksztalcenia na kierunku Technologia
ZywnoS$ci i zywienie czlowieka, jest wspierana przez szereg firm przemystu spozywczego
i zaplecza rolnictwa.

Zgodnie z Misjg Wydziatu zgodna z Misja przyjeta dla catej Uczelni nalezy wciaz czyni¢ starania,
aby program studiéow na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka II stopnia
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spelnial wymagania efektéw uczenia sie dla kierunkéw praktycznych. Pracuje sie wiec nad
rozwijaniem w studentach umiejetnos$ci stosowania zdobyczy nauki / wiedzy w praktyce. W tym
celu opracowuje sie tematyke ¢wiczen i laboratoriéw tak, aby ich tresci byly praktyczng forma
realizacji zagadnien wyktadowych, badZz ich praktycznym dopelnieniem, w zaleznos$ci od
charakteru przedmiotu. W tok szkolenia sg wigczane instrumentalne metody oceny zywnoSci,
a w ramach prac magisterskich przeprowadzane sa doSwiadczenia naukowe, uczace przysztych
technologéw metod oceny zywnos$ci, sposobu badania zmian, oceny stopnia degradacji
sktadnikéw zywieniowych i stopnia ich zepsucia.

Opracowywanie wynikow doswiadczen pod kierunkiem promotoréw ma wskazywac ,droge” do
samodzielnego mys$lenia, konstruktywnego formulowana wnioskéw, szacowania wiasnych
bted6éw i poszukiwania skuteczniejszych rozwigzan.

Realizujac zaplanowang wcze$niej Strategie Wydziatu wprowadzajacg kolejne stopnie nauczania,
mozna spodziewa¢ sie, ze Wydziat Informatyki i Nauk o Zywnosci moze sta¢ sie miejscem
o ugruntowanej pozycji nie tylko w regionie, ale takze w Polsce, w ktérym w nowoczesnych
laboratoriach beda ksztatceni fachowcy dla najwazniejszego przemystu (rolno-spozywczego)
w p6inocno-wschodnim regionie kraju, wpisujgcego sie w kierunki rozwoju catego wojewddztwa
podlaskiego oraz ksztatconego zgodnie ze strategia bezpieczenstwa zywnosci i bezpieczenstwa
Zywnosciowego.

4. Konsultacje dotyczace programu studiow

W procesie tworzenia obecnej wersji programu studiéw, w tym w okreslaniu efektéw uczenia sie
oraz programu studiéw uwzglednione zostaty opinie interesariuszy wewnetrznych oraz
zewnetrznych, tj. opinie wyrazone przez: studentéw studiéw I stopnia kierunku Technologia
zywnosci i Zzywienie czlowieka dotyczace ich oczekiwan i potrzeb (m.in. poprzez konsultacje
dokonywane przez nauczycieli akademickich); nauczycieli realizujacych zajecia dydaktyczne na
kierunku Technologia Zywno$ci i Zywienie czlowieka, biorgcych udziat w tworzeniu
niniejszego programu; przedstawicieli pracodawcow, w szczegélnosci Rade Praktykéw dziatajaca
przy Wydziale Informatyki i Nauk o Zywno$ci. Opinie interesariuszy uzyskane zostaty w formie
ocen oraz rekomendaciji.



Il. EFEKTY UCZENIA SIE

Opis zaktadanych efektdw uczenia sie dla kierunku, poziomu i profilu ksztatcenia uwzglednia
uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla pozioméw 6-7 okreslone w ustawie z dnia
22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (Dz. U. z 2020 r. poz. 226) oraz
charakterystyki drugiego stopnia dla pozioméw 6-7 okre$lone w rozporzadzeniu Ministra Nauki
i Szkolnictwa WyZszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia
efektéow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6 - 8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz. U z 2018
r. poz. 2218).

1. Kierunkowe efekty uczenia sie

Uwzgledniajac specyfike kierunku Technologia Zywno$ci i Zzywienie cztowieka prowadzonych
w Panstwowej WyzZszej Szkole Informatyki i Przedsiebiorczo$ci w Lomzy oraz ustalone przez
Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego charakterystyki drugiego stopnia efektow uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomie 7, przyjeto ponizsze kierunkowe efekty uczenia sie na profilu
praktycznym, tj. kwalifikacje, ktére maja by¢ osiagniete przez kazdego z absolwentéw studiéw
stacjonarnych i niestacjonarnych. W efektach uczenia sie uwzgledniono tylko wybrane efekty
z zakresu kompetencji inzynierskich, poniewaz sg one realizowane na studiach I stopnia tego
samego kierunku ksztatcenia.

Tabela. 2. Zgodnos$¢ kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami uczenia sie dla kwalifikacji na
poziomie 7 PRK dla II stopnia o profilu praktycznym.

Odniesienie do:
uniwersalnych
charakterystyk
pozioméw w
PRKI1];
charakterystyk
drugiego
stopnia PRK[2!

Symbol Kierunkowe efekty uczenia sie

Wiedza: absolwent

w pogtebionym stopniu zna i rozumie stan i cele polityki
zywnosciowej, metodologie badan oraz podstawowe teorie w

K_ W01 : . e . : P7S_WG
zakresie nauk o zywno$ci i zywieniu oraz wykazuje znajomos¢ ich
praktycznego zastosowania;
w pogtebionym zna i rozumie stopniu role i znaczenie srodowiska
przyrodniczego i zréwnowazonego uzytkowania na surowce rolno-
spozywecze, na cechy jako$ciowe zywnosci, zywienie cztowieka oraz
K W02 pozZyWeze, ¥ o P7S_WG

wykorzystanie tych surowcéw w przetwarzaniu zywnosci i
komponowaniu positkéw, ich réznorodnos$¢ biologiczna oraz
zagrozenia dla zdrowia cztowieka;




K_ W03

w pogltebionym stopniu zna i rozumie stan i kompleksowe dziatanie
czynnikow determinujgcych funkcjonowanie i rozwo6j obszaréow
wiejskich w ramach tancucha zywnosciowego, czynniki
determinujace jako$¢ produkowanej zywnosci, procesy przetworcze
surowcow spozywczych w technologii zywnosci i na oddziatywanie
zdrowotne na cztowieka;

P7S_WG

K_ W04

w pogtebionym stopniu zna i rozumie zasady utrzymania urzadzen,
obiektow, systemow technicznych i technologii typowych dla
przetworstwa rolno-spozywczego w zakresie nauk o zywno$ci i
zywieniu oraz wykazuje zdolno$¢ do ich praktycznego zastosowania;

P7S_WG

K_ W05

w pogtebionym stopniu zna i rozumie uwarunkowania etyczne i
prawne zwigzane z dziatalno$cig naukowg, dydaktyczng oraz
wdrozeniowa w zakresie nauk o zywno$ci i zywieniu cztowieka;

P7S_WK

Umiejetnosci: absolwent potrafi

K_U01

potrafi stosowac¢ zaawansowane techniki, narzedzia badawcze i
technologie w zakresie nauk o Zywno$ci i Zzywieniu;

P7S_UW

K_ U002

potrafi samodzielnie planowac i przeprowadzac eksperymenty i
pomiary, w tym o charakterze wdrozeniowym, w zakresie nauk o
zywnosci i zywienia, interpretowac uzyskane wyniki i wyciaga¢
whioski;

P7S_UW

K_U03

potrafi samodzielnie i wszechstronnie analizowa¢ problemy
wptywajace na produkcje i jako$¢ zywnoSci, a takze stosowac
specjalistyczne techniki w zakresie nauk o zywnosci i zywienia i je
optymalizowa¢, dostosowujac je do zasobéw przyrody w celu
poprawy jakosci zycia cztowieka;

P7S_UW

K_U04

potrafi komunikowac¢ sie na tematy z zakresu nauk o zywnosci i
zywienia cztowieka ze zréznicowanymi kregami odbiorcéw,
prowadzi¢ debate, postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+
oraz w wyzszym stopniu w zakresie kierunkowej terminologii;

P7S_UK

K_UO05

potrafi kierowa¢ praca zespotu pracujacego w zakresie nauk o
zywnosSci i zywienia cztowieka;

P75_UO

K_UO6

potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wtasne uczenie sie przez
cate zycie i ukierunkowywac innych w tym zakresie;

P75_UU

Kompetencje spoteczne: absolwent

K_K01

jest gotdw do krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych
tre$ci, uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemoéw
poznawczych i praktycznych w zakresie nauk o ZywnoSci i Zywienia
cztowieka;

P7S5_KK
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jest gotéw do wypelniania zobowigzan spotecznych, inspirowania i
organizowania dziatalnos$ci na rzecz $srodowiska spotecznego,
K_K02 inicjowania dziatania na rzecz interesu publicznego, my$lenia i P7S_KO
dziatania w sposo6b przedsiebiorczy, w zakresie przetworstwa
zywnosci i zywienia cztowieka;

jest gotdw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych w
zakresie nauk o zywnosci i zywienia, z uwzglednieniem zmieniajacych
sie potrzeb spotecznych, w tym:

K_KO03 - rozwijania dorobku zawodu, P7S_KR
- podtrzymywania etosu zawodu,

- przestrzegania i rozwijania zasad etyki zawodowej oraz dziatania
na rzecz przestrzegania tych zasad.

[1] Uniwersalne charakterystyki pozioméw w PRK - zatacznik do ustawy z dnia 22 grudnia 2015
r. (Dz. U.z 2020 r. poz. 226).

[2] Charakterystyki drugiego stopnia PRK - poziomy 6-8 - cze$¢ | zatgcznika do rozporzadzenia
MNiSW z dnia 14 listopada 2018 r. (Dz. U. z 2018 r. poz. 2218).

Objasnienie stosowanych oznaczen:
1) Uniwersalne charakterystyki poziom6éw PRK (pierwszego stopnia)
P = poziom PRK (6-7)
U = charakterystyka uniwersalna
W =wiedza
U = umiejetnosci
K = kompetencje spoteczne
Przyklad: P7U_W = poziom 7 PRK, charakterystyka uniwersalna, wiedza
2) Charakterystyki pozioméw PRK typowe dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach
szkolnictwa wyzszego (drugiego stopnia)
P = poziom PRK (6-7)
S = charakterystyka typowa dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach szkolnictwa
WYZSzego
W = wiedza
G = zakres i glebia
K = kontekst
U = umiejetnosci
W = wykorzystanie wiedzy
K = komunikowanie sie
0O = organizacja pracy
U = uczenie sie
K = kompetencje spoteczne
K = oceny
0 = odpowiedzialnos¢
R =rola zawodowa
Przykltad: P7S_WK = poziom 7 PRK, charakterystyka typowa dla kwalifikacji uzyskiwanych
w ramach szkolnictwa wyzszego, wiedza - kontekst
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2. Efekty uczenia sie dla poszczegdlnych grup przedmiotéw / zajec

Przedstawione w Tabeli 3. kierunkowe efekty uczenia sie na studiach drugiego stopnia osiggane
sg przez realizacje przewidzianych programem studiéw grup przedmiotéw/zajec.

Tabela 3. Efekty uczenia sie dla poszczegélnych grup przedmiotéw/zajec.

Odniesienie do kierunkowych efektow uczenia sie w
Grupa przedmiotéow zakresie
wiedzy: umiejetnosci: kompetencji
spotecznych:

K_ W01 K_U02 K_K01
G_1 K_U04 K_K02
Przedmioty og6lnouczelniane K U06

K_Wo1 K_U01 K_K01
G_2 K_W02 K_U03 K_K02
Przedmioty kierunkowe podstawowe K W03 K UO1 K KO3

K_ W04 K_U02

K_W05

K_Wo1 K_U01 K_K01
G_3 K_Wo02 K_U02 K_K02
Przedmioty kierunkowe szczegotowe | K W03 K U03 K_KO03

K_ W04

K_WO05

K_U05 K_U06 K_K01
G_4 K_K02
Zajecia praktyczne (praktyki)

K_U06 K_K01

G_5
Przygotowanie pracy dyplomowej

3. Sposdb weryfikacji osiagnietych efektow uczenia sie w trakcie catego
procesu ksztalcenia

Celem weryfikacji efektow uczenia sie uzyskiwanych w wyniku realizacji programu studiéw na
Wydziale Informatyki i Nauk o Zywnosci Panstwowej Wyzszej Szkoty Informatyki
i Przedsiebiorczosci w L.omzy jest zapewnienie i doskonalenie jakos$ci ksztatcenia. Weryfikacja
oparta jest o zasady obowigzujace z Uczelnianym Systemem Zarzadzania Jako$cig Ksztatcenia
oraz z zasadami obowigzujacymi na Wydziale.

Podstawowe sposoby weryfikacji efektéw uczenia sie

W Tabeli 4. sformutowano podstawowe zasady/sposoby weryfikacji obowigzujgcych efektow
uczenia sie w zaleznosci od rodzajow zaje¢ przewidzianych programem studiéow II stopnia na
kierunku Technologia ZywnoS$ci i Zywienie czlowieka. Sposéb weryfikacji celow/efektow
uczenia sie przypisany poszczeg6lnym przedmiotom/zajeciom okre$lony jest w kartach zajec
(sylabusach).

12



Tabela 4. Podstawowe sposoby weryfikacji efektéw uczenia sie

Rodzaj zajec z
okresleniem grupy
zajec

Podstawowy sposob weryfikacji efektow uczenia sie

¢wiczenia
G_1

- zaliczenie ustne lub pisemne sprawdzajace umiejetno$¢ zastosowania
zdobytych wiadomosci (np. przygotowanie kolokwium, prezentacji, napisanie
referatu);

- w przypadku jezyka angielskiego, oprdocz czastkowych zaliczen - egzamin
pisemny lub ustny, na ktérym student musi wykaza¢ sie umiejetno$ciami
formutowania wypowiedzi ustnych i pisemnych na tematy ogélne i zawodowe,
przytaczajac w sposdéb jasny i szczegbtowy wlasne argumenty;

wyktady
G.1

- egzamin lub zaliczenie - ustne i/lub pisemne (test wyboru, pytania otwarte, test
mieszcany) obejmujgce sprawdzenie zdobytych wiadomosci ogélnych oraz
podstawowych umiejetnosci ich wykorzystania; w przypadku przedmiotow tzw.
ogblnouczelnianych - egzamin / zaliczenie obejmuje sprawdzenie postaw
(kompetencji) spotecznych

¢wiczenia/
laboratoria
G2-G3

- zaliczenia ustne i/lub pisemne obejmujace sprawdzenie przede wszystkim
nabytych umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych, polegajace w szczegdlnosci
na indywidualnym lub zespolowym wykonaniu okre$lonego ¢wiczenia w
laboratorium, przygotowaniu odpowiedniego sprawozdania i jego zaliczeniu,
przygotowaniu zadania projektowego i jego zaliczeniu;

wyklady
G2-G_.3

- zaliczenie albo egzamin w formie pisemnej polegajace na sprawdzeniu
zdobytych wiadomos$ci oraz podstawowych umiejetnosci ich praktycznego
wykorzystania;

- w przypadku przedmiotéw specjalizacyjnych, obejmujacych zajecia w formie
¢wiczen, egzamin/zaliczenie jest takze sprawdzeniem umiejetnosci
interpretacji/analizy podanych zagadnien;

praktyki
G_4

- zaliczenie na podstawie pisemnego sprawozdania, ktére powinno obejmowac
przedstawienie elementéw okreslonych regulaminem praktyk (np. opracowanie
zagadnien z zakresu funkcjonowania instytucji, ktére uzgodnione zostalo z
opiekunem seminarium);

praca dyplomowa
g5

- w przypadku seminarium - zaliczenie na podstawie oceny wystawionej przez
osobe prowadzaca (uwzgledniajaca stan realizacji wskazanych zadan zwigzanych
z praca dyplomowa, sposéb prezentacji wynikéw czastkowych, przegladu
literatury);

- w przypadku pracy dyplomowej (tj. przygotowania pracy dyplomowej na
wybrany temat) - réwnoznaczne z zaliczeniem jest uzyskanie pozytywnych
recenzji pracy oraz dopuszczenie do obrony;

Weryfikacja zatozonych efektéw uczenia sie na studiach II stopnia kierunku Technologia

zywnos$ci i zywienie czlowieka przeprowadzana jest poprzez podanie po zakonczeniu realizacji

danego przedmiotu.

4. Matryca powigzan efektéw uczenia sie z przedmiotami

Matryce efektow uczenia sie realizowanych przez przedmioty kierunkowe podstawowe (KP),
szczegotowe do wyboru (KS/W) i ogdlnouczelniane (O-ucz/W) przedstawiono w Tabeli 5.
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Tabela. 5. Matryca efektéw uczenia sie osigganych na drodze realizacji przedmiotéw w poszczegélnych semestrach studiéw.

Efekty uczenia sie
- 2 T o
Lp. Nazwa przedmiotu © c S S
g g £l
= £ £ 8
K Wo1 [k wo2 [k wo3 |Kwo4 |K wos 5 |kwuvor |kuo2 |Kkuo3 [kuosa [kuos [k uoe 2 o |KKol |KKo2 [k Ko3
semestr |
1 |Polityka wyzywienia ludnosci
2 |Zywienie wybranych grup ludnosci
Bezpieczenstwo zywnosci i
3 o ©
zarzadzanie jako$cia IS
4 Operacje i procesy w produkcji 3 >
zywnosci I o &
" — - - ° s o
5 |Zywnos$¢ wygodna i funkcjonalna Q .g Q
6 |Biotechnologia e 1 € 1 %
=]
Bioaktywne sktadniki w zywnosci a g
7 : o
zdrowie 1 ~
8 |Technologia informacyjna
9 |Jezyk obcy I (poziom B+)
semestr II
1 Modul przedmiotéw szczegétowych
do wyboru
1.1. |Zywienie w wysitku fizycznym
1.2. [Nowe metody w analizie ZywnoSci
13 Praktyczna ocena warto$ci odzywczej
" |zywnosci
1.4. |Dodatki do zywnosci 1 ?E)
. PPN N . o
1.5. |Informatyka w zywnosci i zywieniu S °
R o
i i i 5 i © o "
16. ll\/Ilkrobrlollogla w przetworstwie g 2 o
Zywnos$ci 2 '% 1 2
Przedmiot humanistyczny lub z 2 = %
2 |zakresu nauk spotecznych (fakultet > g-
ogblnouczelniany) o
3 |Jezykobcy 11
4 |Seminarium dyplomowe I
5 Praktyka zawodowa - 12 tyg. (3
miesigce)
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semestr 111

Modul przedmiotéw szczegétowych

do wyboru
11 Inzynieria genetyczna w produkcji
" |zywnosci 1 1
Bioterroryzm zywno$ciowy i
1.2. |biomonitoring zagrozen
zywno$ciowych i zdrowotnych o
1.3. |Zywno$¢ nowej generacji 1 S
14, lZaniecz,y.szczenia i autentycznos¢ © ig ‘g_
zywnoS$ci 3 s o
2 Wspbétczesne trendy w technologii g :% %
Zywnos$ci g ‘g
3 | Prawo zywno$ciowe w praktyce 1 g
Projektowanie produktu =
4 |zywno$ciowego i wprowadzanie na
rynek
5 |Seminarium dyplomowe II 1
6 |Przygotowanie pracy magisterskiej 1
5 11
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Opis zaktadanych efektéw uczenia sie i ich charakterystyke przygotowano zgodnie z kierunkiem
studiéw, poziomem i profilem, ktére okreSlone s3 w rozporzadzeniu MNiSW z dnia 26 wrze$nia
listopada 2018 r. (Dz. U. 2018. Poz. 2218). Efekty uczenia sie przyporzadkowano dla kwalifikacji na
poziomie 7 PRK, tj. Il stopnia studidw. Analize zgodnosci zaktadanych efektéw uczenia sie
z potrzebami rynku pracy wyrazono opiniami wybranych zaktadéw pracy. Przyjete efekty uczenia
sie stanowily podstawe do opracowania sylabuséw dla poszczegélnych przedmiotéw,
weryfikujacych spetnianie efektéw kierunkowych w kontekscie modutéw ksztatcenia.

Weryfikacja, wnioskowanie i wdrazanie efektoéw uczenia sie jest procesem kilkustopniowym
i sktada sie z dziatan wtasciwych dla danego kierunku ksztatcenia. W procesie tworzenia, ewaluacji
i doskonalenia programéw studiéw, stosuje sie:

- matryce efektéw uczenia sie,

- analize wynikéw osigganych przez studentéw,

- ocene pracy studenta,

- ankiety studenckie,

a takze proces ksztaltowania sie zasad i kultury jakosSci ksztatcenia, rozwoju postaw godnych
studenta i wyktadowcy.

Weryfikacja efektéw uczenia sie przeprowadzana jest r6wnieZz w oparciu o opinie absolwentéw
Il st,, ktorzy zakoncza studia na uczelni i rozpoczng prace zawodowg, wskazujac na efekty uczenia
sie, ktdrych osiaggniecie ma najwieksze znaczenie dla dalszego ich rozwoju zawodowego wyrazang
m.in. w r6znych badaniach ankietowych prowadzonych przez Uczelnie.

Wszystkie wyniki/opinie/uwagi omawiane sg/bedg szczegétowo na Wydziatowej Komisji ds. Jakos$ci
Ksztatcenia. W zaleznosci od omawianego problemu pojawiajacego sie w uzyskanych danych
podejmowane sg/bedg odpowiednie decyzje prowadzace do modyfikacji procesu ksztatcenia.

5. Podstawowe sposoby potwierdzania efektéw uczenia sie

Warunki oraz zasady potwierdzania efektow uczenia sie na kierunku Technologia zywnosci
i zywienie czlowieka, okresla wtasciwa Uchwata Senatu Paristwowej Wyzszej Szkoty Informatyki
i Przedsiebiorczosci wtomzy w sprawie sposobu powotywania i trybu dzialania komis;ji
weryfikujacych efekty uczenia sie. Potwierdzenie efektéw uczenia sie stanowi integralny element
rekrutacji studentow PWSIiP w Lomzy i polega na przeprowadzeniu przez uczelnie formalnego
procesu sprawdzenia posiadanych przez dang osobe efektéw uczenia sie, zdobytych poza systemem
studiéw w procesie ksztatcenia pozainstytucjonalnego, majacego na celu przyjecie jej na studia.

Komisja wyznaczona przez Rektora do potwierdzenia efektéw uczenia sie w wyniku
przeprowadzonej weryfikacji potwierdzi, jakie efekty uczenia sie okre$lonej osoby odpowiadaja
efektom uczenia sie w programie studiéw, czy osoba ta uzyskata efekty uczenia sie w stopniu
umozliwiajgcym zaliczenie jej okreslonych zaje¢, grupy zaje¢ wraz z przypisanymi do nich punktami
ECTS w przypadku przyjecia jej na studia II stopnia. Kazdy przypadek jest analizowany
indywidualnie z zachowaniem zasady, ze w wyniku potwierdzenia efektéw uczenia sie mozna
zaliczy¢ studentowi nie wiecej niz 50% punktéw ECTS przypisanych do danego programu studiéw.

Liczba studentow, ktorzy zostali przyjeci na studia na podstawie najlepszych wynikéw uzyskanych
w wyniku potwierdzenia efektow uczenia sie nie moze przekroczy¢ 20% ogoélnej liczby studentow
na danym kierunku ksztatcenia. Osoba przyjeta na studia w wyniku potwierdzenia efektow uczenia

16



sie moze uczestniczy¢ w mniejszej liczbie zaje¢. Stwarza to mozliwos¢ skrdocenia czasu odbywanych
studiéw lub zmniejszy ich intensywnos$¢. Osoby przyjete na studia w wyniku potwierdzenia efektéw
uczenia sie beda wlaczone do regularnego trybu studiow. Studenci przyjeci na studia w wyniku
potwierdzenia efektow uczenia sie mogg studiowa¢ wedlug indywidualnej organizacji studiow.
Dziekan Wydziatu wyznacza opiekuna naukowego dla tych studentow.
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II. RAMOWY PROGRAM STUDIOW ORAZ PODSTAWOWE SPOSOBY JEGO WERYFIKAC]JI

1. Skladowe programu studiéw - grupy przedmiotéw / zajec

Program studiowll stopnia kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka realizowany jest
w okreSlonych obszarach stanowiacych grupy przedmiotéw / zajeé. Kryteriami wyrdznienia
poszczegblnych grup sa:
e podstawowy lub szczegétowy przedmiot ksztatcenia,
e charakter przedmiotu: ogélnouczelniany, podstawowy, uzupeiniajacy (obowigzkowy) lub
dodatkowy (fakultatywny),
e forma realizacji zaje¢ (akademicka, praktyczna lub mieszana).

G_1 Przedmioty ogdlnouczelniane

G_2 Przedmioty kierunkowe podstawowe

G_3 Przedmioty kierunkowe szczegdtowe

G_4 Zajecia praktyczne (praktyka zawodowa)

G_5 Seminarium dyplomowe i przygotowanie pracy dyplomowej

2. Ramowy program studiow

2.1. Ramowy program studiéw stacjonarnych

Liczba godzin dydaktycznych na stacjonarnych studiach drugiego stopnia wynosi:

- 1147 godzin (oferta dla studenta), z ktérych student realizuje obowigzkowo 847 godzin,

- 480 godzin (3 miesigce) praktyk zawodowych,

- praca dyplomowa.

Liczba punktéw ECTS wynosi:

- jako oferta dla studenta: 105 pkt.,, w tym 15 pkt. ECTS za realizacje pracy magisterskiej oraz 14
pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych,

- do obowigzkowego uzyskania przez studenta: 90 pkt. ECTS, w tym w tym 15 pkt. ETCS za
realizacje pracy magisterskiej oraz 14 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych.

Obcigzenia godzinowe i punkty ECTS w poszczegélnych grupach przedmiotéw dla studiéw
stacjonarnych przedstawiono w Tabeli 6.

Tabela 6. Ramowy program stacjonarnych studiéw II stopnia (magisterskich) na kierunku
Technologia ZywnoSci i Zywienie czlowieka

Liczb dz. zaje¢
iy n(liil;)ligjv najec Przedmiot/zaiQci:uwchodzqce w skiad :;; d:l«:gt;c:n?/ifc pkt ECTS
P e grapy lub praktyk
G_1 Przedmiot ogdlnouczelniany 1 - sem. I
o . 30 4
- Technologia informacyjna
Przedmiot ogélnouczelniany 2*- sem. 11 30 2
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Przedmioty
ogélnouczelniane

Przedmiot humanistyczny lub z zakresu
nauk spotecznych

Jezyk obcy* I 30 4
Jezyk obcy* 11 30 3
Podsumowanie G_1 | lacznie 120 13
w tym do wyboru* 90 9
G_2 Polityka wyzywienia ludnos$ci 34 3
Przedmioty Zywienie wybranych grup ludnosci 48 4
kierunkowe Bezpieczenstwo zywnosci i zarzadzanie
podstawowe jakoscig 48 4
Operacje i procesy w produkcji zywnosci 48 4
Zywno$¢ wygodna i funkcjonalna 27 3
Biotechnologia 18 2
Wspotczesne trendy w technologii
Zywnosci 30 2
Prawo zywnos$ciowe w praktyce 30 1
Projektowanie produktu Zzywnos$ciowego i
wprowadzanie na rynek 60 4
Bioaktywne sktadniki w Zywno$ci 24 2
Podsumowanie G_2 | tacznie 407 29
w tym do wyboru* 0 0
G_3 Zywienie w wysitku fizycznym**/ 60 3
Przedmioty Zanieczyszczenia i autentyczno$¢
. . o 60 3
Kierunkowe zywnos$ci**/
szczegolowe Nowe metody w analizie Zywnosci**/ 60 3
Zywno$¢ nowej generacji**/ 60 3
Praktyczna ocena wartosci odzywczej
. [k 60 3
zywnoSci**/
Dodatki do zywno$ci**/ 60 3
InZynieria genetyczna w produkcji
. f ik 60 3
zywnoSci**/
Bioterroryzm zywnos$ciowy i
biomonitoring zagrozen zywnos$ciowych i 60 3
zdrowotnych)**/
Informatyka w ZywnoSci i zywieniu**/ 60 3
Mikrobiologia w przetworstwie
. [k 60 3
zywnosSci**/
Podsumowanie G_3 | lacznie 600 30
w tym do wyboru* 600 30
Punkty, ktore uzyskuje student po
L 300 15
wyborze 5 przedmiotow z 10
G_4 _ Praktyka zawodowa (3 miesigce) - sem. 480 14
Praktyki II.
G_5 Seminarium dyplomowe sem. Il i I1I 60 4
Praca dyplomowa Przygotowanie pracy magisterskiej 15
1147
Lacznie w ciagu trzech semestréw (oferowane) (430 godz. wykl. 105
+ 717 godz.
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¢wicz./labor.)

847 godzin
(w tym 330 godz.
wykt. + 517
¢wicz./labor.)

w tym student uzyskuje po wyborze przedmiotow 90

* zajecia, ktérych wyboru dokonuje student; w przypadku tzw. przedmiotéw ogélnouczelnianych
wybiera sie je spos$rdd listy proponowanych zaje¢,
**. student wybiera 5 z 10 przedmiotow.

2.2,  Ramowy program studiéw niestacjonarnych

Liczba godzin dydaktycznych na stacjonarnych studiach drugiego stopnia wynosi:

- 649 godzin (oferta dla studenta), z ktorych student realizuje obowigzkowo 499 godzin,

- 480 godzin (3 miesigce) praktyk zawodowych,

- praca dyplomowa.

Liczba punktéw ECTS wynosi:

- jako oferta dla studenta: 105 pkt., w tym 15 pkt. ECTS za realizacje pracy magisterskiej
oraz 14 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych,

- do obowigzkowego uzyskania przez studenta: 90 pkt. ECTS, w tym w tym 15 pkt. ECTS za
realizacje pracy magisterskiej oraz 14 pkt. ECTS za realizacje praktyk zawodowych.

Obciagzenia godzinowe i punkty ECTS w poszczegdlnych modutach przedmiotéw dla studiow

niestacjonarnych przedstawiono w Tabeli 7.
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Tabela 7. Ramowy program niestacjonarnych studiéw II stopnia (magisterskich) na kierunku
Technologia ZywnoSci i Zywienie czlowieka

Liczba godz.
Grupy Przedmiot/zajecia wchodzace w zajec
. L. pkt ECTS
przedmiotéw/zajec sklad grupy dydaktycznych
lub praktyk
G_1 Przedmiot ogélnouczelniany 1 - sem. I - 27 4
Przedmioty Technologia informacyjna
ogoélnouczelniane Przedmiot ogélnouczelniany 2*- sem. 11
Przedmiot humanistyczny lub z zakresu 18 2
nauk spotecznych
Jezyk obcy* | 18 4
Jezyk obcy™ I1 18 3
Podsumowanie G_1 lacznie 81 13
w tym do wyboru* 54 9
G_2 Polityka wyzywienia ludnosci 24 3
Przedmioty Zywienie wybranych grup ludnoéci 30 4
Kierunkowe Bezpieczenstwo zywnosci i zarzadzanie 30 4
podstawowe jakoscia
Operac,je i procesy w produkcji 30 4
zywnoSci
Zywno$é¢ wygodna i funkcjonalna 18 3
Biotechnologia 18 2
Wspotczesne trendy w technologii 16 )
Zywnosci
Prawo zywnoS$ciowe w praktyce 18 1
Projektowanie produktu
zywnosciowego i wprowadzanie na 30 4
rynek
Bioaktywne sktadniki w zZywno$ci 18 2
Podsumowanie G_2 lacznie 256 29
w tym do wyboru* 0 0
M_3 Zywienie w wysitku fizycznym**/ 30 3
Przedmioty Zanieczyszczenia i autentyczno$¢
. . o 30 3
kierunkowe zywnos$ci**/
szczegotowe Nowe metody w analizie zywno$ci**/ 30 3
Zywno$¢ nowej generacji**/ 30 3
Praktyczna ocena wartosci odzywczej
. Lok 30 3
zywnos$ci**/
Dodatki do zywno$ci**/ 30 3
Inzynieria genetyczna w produkgji
. L ek 30 3
zywnosSci**/
Bioterroryzm zywnos$ciowy i
biomonitoring zagrozen zywnosciowych 30 3
i zdrowotnych)**/
Informatyka w zywnosci i zywieniu**/ 30 3
Mikrobiologia w przetwoérstwie 30 3

zywnos$ci**/
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Podsumowanie M_3 tacznie 300 30
w tym do wyboru* 300 30
w tym uzyskuje student po wyborze 5 150 15
z10

G_4 Praktyka zawodowa (3 miesigce) - sem.

Praktyki II. 480 14

G5 Seminarium dyplomowe sem. Il i I1I 36 4

Praca dyplomowa Przygotowanie pracy magisterskiej 115

649
. . , (248 godz. wykl.
Lacznie w ciagu trzech semestrow (oferowane) + 401 godz. 105
¢wicz./labor.)
499 godzin
w tym student uzyskuje po wyborze przedmiotow (w tym 198 godz. 90

wykl. + 301godz.

¢wicz./labor.)

* zajecia, ktorych wyboru dokonuje student; w przypadku tzw. przedmiotéw ogélnouczelnianych
wybiera sie je sposrdd listy proponowanych zaje¢,
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IV.

1. Plan studiéw stacjonarnych

Tabela. 8. Plan studiéow stacjonarnych.

PLAN STUDIOW II st. kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka

Liczba godzin Eaczna
. Forma Grupa . Punkty L.
Lp. Nazwa przedmiotu . . Semestr liczba EFEKTY uczenia sie
zaliczenia | przedm. , . ECTS
w ¢ L godzin
1 |Polityka wyzywienia ludnosci E KP I 24 10 0 34 3 i-;’(\i)oj‘ K_U03;
2 Zyw1e’nl.e wybranych grup E KP I 24 6 18 48 4 KW02; K U02;
ludnosci K_K01
3 Bezpleczer.lst.wo Z,y.wnoscn E KP I 24 0 24 48 4 K_W04; K_U03;
zarzgdzanie jakos$cig K_K03
4 (.)perac!'e.i procesy w produkcji i KP | 24 0 24 48 4 K_W04; K_U02;
Zywnosci K_K01
Zywno$¢ wygodna i K_W02; K_U03;
5 funkcjonalna E Kp I 9 0 18 27 3 K_K02
i ; K_W02; K W05;
6 |Biotechnologia E KP I 9 0 9 18 2 K_UOL; K_KO03
7 1.310akt},7\/\.me sk%adr.nkl w E KP I 12 0 12 24 ) K_W03; K .U01;
zZywnosci a zdrowie K_ K01
8 |Technologia informacyjna Zal 0-ucz | 9 21 0 30 4 i_;/(\i)oll; KU02;
9 |Jezyk obcy I (poziom B+) Zal 0-ucz/W I 0 0 30 30 4 KU_04
. 37 135
Eacznie semestr I 135 7 307 30
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Modutl przedmiotow szczegét

owych do wyboru

1
(student wybiera 3 przedmioty z 6 oferowanych od 1.1. do1.6.)
1.1. |Zywienie w wysitku fizycznym E KS/W I 20 20 20 60 3 i-y()ozl‘ K.U02;
12, l_\Iowe rjrlettody w analizie B KS/W I 20 20 20 60 3 K_W01; K_U02;
zZywnosci K_KO01
13. Pra.lktyczn-a.ocena ’W.artosc1 E KS/W I 20 20 20 60 3 K. W01; K _U02;
odzywczej zywnosci K_K02
1.4. | Dodatki do zywnosci E KS/W I 20 20 20 60 3 i-xf; K.U03;
15, I_nfo?mzfltyka W zZywnosci i E KS/W I 20 20 20 60 3 K_W01; K_U0Z;
Zywieniu K_KO01
Mikrobiologia w przetworstwie K_W03; KW04;
1.6. Zywnosci E KS/W 11 20 20 20 60 3 K_UOL: K K03
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 60 60 60 180 9
Przedmiot humanistyczny lub z
2 |zakresu nauk spotecznych Zal 0 -ucz/W 11 30 0 0 30 2 K_U06; K_K02
(fakultet ogélnouczelniany)
3 |Jezyk obcy 11 E 0-ucz/W 11 0 0 30 30 3 K_U04
4 |Seminarium dyplomowe I Zal PD 11 0 30 0 30 2 K_U06; K_K01
K_UO05; K_U06;
5 Pmrizl;tyfgzaw"dowa “12tye. 3 Zal  [Prak 11 0 0 0 0 14 |KKOL K K02
4 K_K03
150 150
Oferta studiow 150 Ba0 450 39
LEACZNIE semestr 11 = — 20 %0
i 90 270 30
przedmiotow 180
1 Modutl przedmiotéw szczegétowych do wyboru
(student wybiera 2 przedmioty z 4 oferowanych od 1.1. do 1.4.)
Inzynieria genetyczna w K_W03; K W05;
1.1. E K I 2 2 2
produkcji Zywnosci S/W 0 0 0 60 3 K_UO01; K_K03
Bioterroryzm zywno$ciowy i . .
1.2. |biomonitoring zagrozen E KS/W I 20 20 20 60 3 }}z_}\iv()ozz, K.U03;
zywnosciowych i zdrowotnych B
1.3. [Zywnos¢ nowej generaciji E KS/W I 20 20 20 60 3 i-xf; K.U03;
14, Zanleczyszczlc%n.la i N E KS/W I 20 20 20 60 3 K_W02; K_U01;
autentycznos$¢ zywnosci K_KO03
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 40 40 40 120 6
o |Wspoiczesne trendy w 7al  |KP 0 20 10 10 40 2 |KWOEKUOL
technologii zywnosci K K02
; &ci K_W04; K. W05;
3 |Prawo zywno$ciowe w praktyce Zal KP 11 15 15 0 30 1 K_UOL; K KO3
Projektowanie produktu . .
4 |zywnosciowego i wprowadzanie E KP I 30 30 30 90 4 }}z_}\iv()ozg, K.U03;
na rynek _
5 |Seminarium dyplomowe II Zal PD 11 0 30 0 30 2 K_U06; K_K01
g |Frevgotowanie pracy Zal  |PD 1 0 0 0 0 15 |K_U06; K K01
magisterskiej
0z 165 120
Oferta studiow 145 85 430 36
tacznie semestr 111 = — 125 30
owybrens 105 310 30
przedmiotéw 205
PODSUMOWANIE - razem liczba godzin na studiach stacjonarnych
. ) » 352 | 405
RAZEM w ciagu trzech semestrow - oferta studiow 430 757 1187 105
RAZEM w ciagu trzech semestréow - po wyborze przedmiotéw
= Lo - 330 557 887 90

przez studenta
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Objasnienia grup przedmiotowych:

0-ucz - Przedmiot og6lnouczelniany

KP - Przedmiot kierunkowy podstawowy

KS - Przedmiot kierunkowy szczegétowy

PD - Przygotowanie pracy dyplomowej

Prak - Praktyki zawodowe
W - Przedmiot do wyboru

2. Plan studidéw niestacjonarnych

Tabela 9. Plan studiéw niestacjonarnych.

Liczba godzin Laczna
. Forma Grupa . Punkty L
Lp. Nazwa przedmiotu . . Semestr liczba EFEKTY uczenia sie
zaliczenia | przedm. ; . ECTS
w ¢ L godzin
1 |Polityka wyzywienia ludnosci E KP I 15 9 0 24 3 E_;/(\go;; K_U03;
2 Zyw1e’nl.e wybranych grup E KP I 15 6 9 30 4 K.W02; K U02;
ludnosci K_K01
3 Bezpleczer.lst.wo Z,y.wnosa i E KP I 15 0 15 30 4 K_W04; K_U03;
zarzgdzanie jakos$cig K_K03
4 (.)perac! e.l procesy w produkcji E KP I 15 0 15 30 4 K_Wo04; K_U0Z;
Zywnosci K_K01
Zywno$¢ wygodna i K_W02; K_U03;
5 funkcjonalna E Kp I 9 0 9 18 3 K_K02
. . K_W02; K WO05;
6 |Biotechnologia E KP I 9 0 9 18 2 K UOL; K KO3
7 l?loaktXV\./ne sk%adr.nkl w B KP | 9 0 9 18 9 K_W03; K_U01;
zywno$ci a zdrowie K_K01
8 |Technologia informacyjna Zal 0-ucz I 9 18 0 27 4 E‘g)oll; KU02;
9 |Jezyk obcy I (poziom B+) Zal 0-ucz/W I 0 0 18 18 4 KU_04
33 84
Lacznie semestr I 96 213 30
117
1 Modut przedmiotéw szczeg6étowych do wyboru
(student wybiera 3 przedmioty z 6 oferowanych od 1.1. d01.6.)
. K 1; K_U02;
1.1. | Zywienie w wysitku fizycznym E KS/W 11 10 10 10 30 3 K_KVOOZ s KU0Z;
12, Nowe r’ne.tody w analizie B KS/W I 10 10 10 30 3 K_W01; K_U02;
Zywnosci K K01
13, Prallktyczn.a.ocena ’w.artosc1 E KS/W I 10 10 10 30 3 K WO01; K_U0Z;
odzywczej Zywnosci K_K02
1.4. [Dodatki do zywnosci E KS/W 1 10 10 10 30 3 E-ggs" K_U03;
15, I.nfOII"me.ltyka w ZywnoSci i E KS/W I 10 10 10 30 3 K.W01; K U02;
zZywieniu K_K01
Mikrobiologia w przetworstwie K_W03; KW04;
1.6. E KS/W 11 10 10 10 30 3
Zywnosci / K_U01; K_K03
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 30 30 30 90 9
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Przedmiot humanistyczny lub z
2 |zakresu nauk spotecznych Zal 0 -ucz/W 11 18 0 0 18 2 K_U06; K_K02
(fakultet ogblnouczelniany)
3 |Jezyk obcy II E 0-ucz/W 11 0 0 18 18 K _U04
4 |Seminarium dyplomowe I Zal PD 11 0 18 0 18 K_U06; K_.K01
K_U05; K_U06;
5 Il;rlael:yfj) zawodowa - 12 tyg. (3 Zal  |Prak Il 0 0 0 0 14 |KKO1;K_K02;
3 K K03
y 78 78
Oferta studiow 78 156 234 39
LACZNIE semestr II = rani 8 8
L 48 144 30
przedmiotow 926
1 Modut przedmiotéw szczeg6étowych do wyboru
(student wybiera 2 przedmioty z 4 oferowanych od 1.1. do 1.4.)
Inzynieria genetyczna w K_W03; K W05;
1.1. E KS/wW 11 1 1 1
produkcji zywnosci S/ 0 0 0 30 3 K_U01; K_.K03
Bioterroryzm zywnos$ciowy i
K 2; K ;
1.2. |biomonitoring zagrozen E KS/W 11 10 10 10 30 3 K_g)()Z  KUO3;
zywnos$ciowych i zdrowotnych -
1.3. | Zywnos¢ nowej generacji E KS/W 1 10 10 10 30 3 E-;’(\QO;‘ K_003;
14 Zanleczyszcz,%n.lal N E KS/W - 10 10 10 20 3 K W02; K_U01;
autentycznos$¢ zywnosci K_KO03
RAZEM MODUL PRZEDMIOTOW WYBRANYCH 20 20 20 60 6
o |spoiczesne trendy w zal  |KP 1 10 6 0 16 2 [RWOHKUOL
technologii Zywnosci K_K02
; éci K_W04; K WO05;
3 |Prawo zywnoS$ciowe w praktyce Zal KP III 9 9 0 18 1 K_UOL: K_KO03
Projektowanie produktu ) )
4 |zywno$ciowego i wprowadzanie E KP 11 15 15 0 30 4 }IE_I‘Z)OZ& K_003;
na rynek -
5 |Seminarium dyplomowe II Zal PD III 0 18 0 18 2 K_U06; K_K01
¢ |Freveotowanie pracy Zal  |PD 1 0 0 0 0 15 |K_U06; K K01
magisterskiej
88 40
Oferta studiow 74 o 202 36
tacznie semestr 111 5 — &8 20
LR 54 142 30
przedmiotow 88
PODSUMOWANIE - razem liczba godzin na studiach stacjonarnych
. 2 0z 199 202
RAZEM w ciagu trzech semestrow - oferta studiow 248 201 649 105
RAZEM w ciagu trzech semestrow - po wyborze 5 przedmiotéw 198 301 499 90
przez studenta

Objasnienia grup przedmiotowych:
0-ucz - Przedmiot og6lnouczelniany
KP - Przedmiot kierunkowy podstawowy
KS - Przedmiot kierunkowy szczegétowy
PD - Przygotowanie pracy dyplomowej
Prak - Praktyki zawodowe
W - Przedmiot do wyboru
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V. PRAKTYKI ZAWODOWE

Praktyki dla studentéw Wydzialu Informatyki i Nauk o Zywnoéci Panstwowej Wyzszej Szkoty
Informatykii Przedsiebiorczosci w L.omzy sa obowigzkowe i stanowig integralng cze$¢ planu studiéw
oraz procesu Kksztalcenia, dzialajgc na podstawie Ustawy z dnia 20 lipca 2018 roku Prawo
o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. 2018, poz. 1668). Praktyki nalezy zalicza¢ zgodnie z aktualnie
obowigzujagcym regulaminem praktyk.

Szczegbtowe zasady realizacji praktyk okresla Regulamin Praktyki Zawodowej Wydziatu
Informatyki i Nauk o Zywno$ci PWSIiP w Lomzy.

1. ZalozZenia i zasady organizacji praktyk

W planie studiéw kierunku Technologia Zywnos$ci i Zywienie czlowieka, studia Il stopnia,
uwzgledniono obowigzkowa praktyke zawodowa w wymiarze 12 tygodni (480 godzin), ktorej
przypisano 14 pkt ECTS. Realizowana jest ona w trakcie ksztatcenia na Il semestrze.

Praktyki odbywajg sie w oparciu o umowe o realizacje praktyk z wybranymi jednostkami
organizacyjnymi, zwanymi dalej ,zaktadami pracy”. Do podpisania umowy o realizacje praktyki
w imieniu Uczelni upowazniony jest Dziekan Wydziatu Informatyki i Nauk o Zywno$ci. Dopuszcza
sie mozliwo$¢ zawarcia przez Uczelnie uméw o realizacje praktyk zawodowych rézniacych sie od
przyjetego wzoru. Decyzje w tej sprawie podejmuje Dziekan.

Student odbywa praktyki zawodowe w zaktadach pracy, z ktérymi Uczelnia $cisle wspétpracuje.
Dopuszcza sie mozliwo$¢ odbywania praktyk zawodowych w innych zaktadach pracy, za zgoda
Kierunkowego Koordynatora Praktyk Zawodowych (KKPZ).

Student, ktéry jest zatrudniony w zaktadzie pracy lub prowadzi wtasng dziatalnos$¢ gospodarcza, a
jego zakres obowigzkow stuzbowych i zawodowych jest zgodny
z programem praktyki zawodowej, moze realizowa¢ praktyke zawodowa w ramach wykonywanych
obowigzkéw stuzbowych, zZ zastrzezeniem, ze, aby uzyskaé zaliczenie
z przedmiotu praktyki zawodowe, student zobligowany jest do przedtozenia dziennika praktyk
zawodowych oraz raportu z praktyki zawodowej. Udziat studenta w czynnos$ciach zawodowych,
zgodnych z programem praktyk, jest réwnoznaczny z jego udzialem w zajeciach ujetych
w programie studiow.

W przypadku studentéw zatrudnionych w zaktadzie pracy oraz prowadzacych wiasng dziatalno$¢
gospodarczg, skierowania na praktyki zawodowe nie sg wydawane oraz nie sg podpisywane umowy.
Student zatrudniony w =zaktadzie pracy zobligowany jest do przedtozenia Kierunkowemu
Koordynatorowi Praktyk Zawodowych zaswiadczenia o zatrudnieniu oraz zakres obowigzkow
wykonywanych w ramach dziatalno$ci zawodowej. Natomiast student prowadzacy wtasng
dziatalno$¢ gospodarczg zobligowany jest do przedtozenia Kierunkowemu Koordynatorowi Praktyk
Zawodowych zakresu obowigzkéw wykonywanych w ramach dziatalnosci gospodarczej, a takze
zas$wiadczenia z CEIDG lub odpis z KRS.

Program praktyki opracowuje Kierownik Zaktadu w porozumieniu z Kierunkowym Koordynatorem
Praktyk Zawodowych oraz cztonkami Wydzialowej Rady Praktykéw. Podczas praktyk student
realizuje program praktyki zapoznajac sie ze sposobem funkcjonowania zakladu pracy, uczestniczy
w miare mozliwo$ci w biezacych zadaniach przez niego realizowanych oraz podejmuje pod
nadzorem Opiekuna zaktadowego praktyk samodzielne dziatania zawodowe.
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Student realizuje praktyke zgodnie z programem praktyk, a jej przebieg odnotowuje
w Dzienniku praktyk. Dziennik praktyk jest dokumentem potwierdzajagcym odbycie praktyki.
Zawiera on miejsce i czas trwania praktyki wraz z liczba godzin, zadania jednostki organizacyjnej,
opis czynnosci realizowanych kazdego dnia przez studenta, potwierdzonych oceng postawy studenta
w czasie praktyki, wystawiong przez Opiekuna zaktadowego praktyk lub Kierownika poswiadczona
podpisem wraz z pieczecia jednostki organizacyjne;.

2. Celeiprogram praktyk oraz system nadzoru i zaliczania praktyk zawodowych

Znaczenie praktyk studenckich w Panstwowej Wyzszej Szkole Informatyki i Przedsiebiorczo$ci
w Lomzy pozostaje w Scistej korelacjg z Misjg Uczelni: KSZTALCIMY PRAKTYKOW. W trakcie
realizacji praktyki zawodowej studenci majg mozliwos¢ podwyzszania swoich umiejetnosci
i kompetencji w zakresie produkcji Zywno$ci na wszystkich etapach tzn. ,,od pola do stotu”. Uczelnia
zapewnia studentom mozliwos$¢ odbycia praktyk zawodowych, odpowiada za dobdr instytucji
o zakresie dziatalnosci, odpowiadajgcym celom i efektom uczenia sie, oraz za zapewnienie liczby
miejsc odbywania praktyk dostosowanej do liczby studentéw kierunku ksztatcenia.

Zasadniczym celem praktyki zawodowej jest ksztatcenie studentéw poprzez wykreowanie w nich
umiejetno$ci zastosowania wiedzy teoretycznej uzyskanych w toku studiéw w praktyce
funkcjonowania firm i instytucji prowadzacych dziatalno$¢ zgodng z efektami uczenia sie dla
kierunku ksztatcenia. Praktyka przyczynia sie do doskonalenia umiejetnosci organizacji pracy
wlasnej, pracy zespotowej, efektywnego zarzadzania czasem, sumiennosci
i odpowiedzialnosci za powierzone zadania. Celem jest takze zdobycie do$wiadczenia i wiedzy
o rynku pracy oraz umiejetnoSciach wymaganych w pracy, a takze dokonanie samooceny
umiejetnosci studenta w celu zwiekszenia mozliwosci skutecznego konkurowania na rynku pracy.
Praktyka studencka powinna przyczyni¢ sie do rozwijania aktywno$ci i przedsiebiorczosci
studentéw - cech stanowigcych wazny sktadnik ich profesjonalnej postawy.

3. System nadzoru i zaliczania praktyk zawodowych

Podstawowym celem systemu monitorowania praktyk zawodowych realizowanych w Wydziale
Informatyki i Nauk o Zywnoéci na kierunku Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka, studia
II stopnia, jest weryfikacja przebiegu praktyki oraz jej ocena. Osoba odpowiedzialng za przebieg
praktyk zawodowych w Uczelni jest Dziekan, ktéry powotuje Kierunkowego Koordynatora Praktyk
Zawodowych.

Do zakresu obowigzkéw Kierunkowego Koordynatora Praktyk Zawodowych nalezy: przyjmowanie

i wydawanie dokumentéw zwigzanych z organizacjq i realizacjq praktyki, w szczegélnosci skierowan
oraz umow o realizacje praktyki, zapoznanie studentéw z zasadami organizacji i zaliczania praktyki,
uprawnienie do przeprowadzenia kontroli przebiegu praktyki w zakladzie pracy, nadzoér
merytoryczny nad przebiegiem praktyki zawodowej, weryfikacja i ocena efektéw uczenia sie
praktyki zawodowej, pomoc Opiekunowi zaktadowemu praktyk w rozwigzywaniu biezgcych spraw
zwigzanych z realizacjg praktyki np. nieobecnos$¢ studenta, problemy z zaliczeniem efektéw uczenia
sie lub zachowanie studenta niezgodne z regulaminem, a takze pomoc studentom w rozwigzywaniu
probleméw zwigzanych z realizacjg praktyki w wybranym zaktadzie pracy, przyjecie od studenta
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wypetnionego kompletu dokumentacji potwierdzajacej realizacje praktyki zawodowej, uzupetianie
protokotéw z zaje¢ Praktyka zawodowa w systemie USOS.

Warunkiem zaliczenia praktyki zawodowej jest: wywigzanie sie z zadan sformulowanych w
programie okreSlonej praktyki; dostarczenie prawidlowo wypeinionego Dziennika praktyk,
dokumentujgcego odbycie odpowiedniej liczby godzin i uzyskanie zaplanowanych efektéw uczenia
sie, zgodnie z kierunkiem studiéw oraz programem praktyk, zawierajacego pozytywna ocene
Opiekuna zaktadowego i KKPZ oraz Raportu praktyki zawodowe;.

Student, zatrudniony w zaktadzie pracy lub prowadzacy wtasng dziatalno$¢ gospodarcza oraz
ubiegajacy sie o zaliczenie, powinien dostarczy¢ prawidtowo wypetniony Dziennik praktyk
dokumentujgcy odbycie odpowiedniej liczby godzin praktyki zawodowej zgodnej z kierunkiem
studiéw oraz programem praktyk, zawierajacy pozytywng ocene KKPZ i Raport praktyki zawodowe;j.

Dokumentacja z przebiegu praktyk przekazywana jest Kierunkowemu Koordynatorowi Praktyk
Zawodowych we wskazanym przez niego terminie i przechowywana do czasu zakonczenia terminu
praktyk. Koficowego zaliczenia praktyki studenckiej dokonuje Kierunkowy Koordynator Praktyk
Zawodowych na koniec danego semestru, w ktéorym student odbyl praktyke. Kierunkowy
Koordynator Praktyk Zawodowych po zaliczeniu praktyki archiwizuje dokumentacje z przebiegu
i zaliczenia praktyki zawodowej zgodnie z procedurami/zasadami obowigzujagcymi na Uczelni.
Ocena praktyki zawodowej jest Srednig ocen wystawionych przez Opiekuna zaktadowego oraz KKPZ
i jest wpisywana w raporcie praktyki zawodowej. W przypadku studentéw zatrudnionych
w zaktadzie pracy lub prowadzacych wlasng dziatalno$¢ gospodarcza przy wystawianiu oceny brana
jest pod uwage ocena KKPZ oraz arkusz samooceny praktykanta. Przy zaliczaniu praktyki stosuje sie
skale ocen obowigzujaca w Uczelni. Za zaliczong praktyke studentowi przyznawane sg punkty ECTS,
zgodnie z programem studiow dla okres$lonego kierunku ksztatcenia. Brak zaliczenia praktyki,
w obowiazujacym wymiarze, powoduje brak zaliczenia przedmiotu praktyki zawodowe - o sposobie
zaliczenia przedmiotu praktyki zawodowe decyduje Dziekan w zalezno$ci od liczby ECTS-6w
uzyskanych przez studenta w danym semestrze.
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VI. PROCES DYPLOMOWANIA

Jednym z warunkéw ukonczenia studibow w Panstwowej Wyzszej Szkole Informatyki
i Przedsiebiorczosci w Lomzy jest przygotowanie i obrona pracy dyplomowej. Kwestie zwigzane
z przygotowaniem pracy dyplomowej okreslajg aktualne przepisy Regulaminu Studiow.

Temat pracy dyplomowej powinien by¢ ustalony nie péZniej niz w przedostatnim (drugim)
semestrze studiéow, przed rozpoczeciem praktyki zawodowej. Temat pracy dyplomowej musi
pozostawa¢  spdjny  swoim  zakresem z  realizowanym = kierunkiem = ksztatcenia
i dziatalnos$cig zaktadu pracy, w ktérym student odbywat bedzie praktyke zawodowg. Zgodnie
z Regulaminem, student wykonuje prace dyplomowa magisterska pod kierunkiem nauczyciela
akademickiego bedacego samodzielnym pracownikiem naukowym lub nauczyciela posiadajacego co
najmniej stopien doktora lub nauczyciela akademickiego z odpowiednig praktyka zawodowa.
Dziekan moze, w uzasadnionych przypadkach, wyznaczy¢ dodatkowa osobe do opieki nad praca
dyplomowa jako konsultanta.

Student moze zgtosi¢ propozycje tematu pracy dyplomowej zgodnie ze swoimi zainteresowaniami
naukowymi i zawodowymi. Temat pracy musi by¢ jednak zaakceptowany przez promotora. Tematy
prac dyplomowych ustalone/proponowane z promotorami (lub wg propozycji wlasnej studenta
zwigzanej z wykonywang pracg lub wg propozycji promotoréw kierunku Technologia ZzywnoSci
i zywienie czlowieka) s3 zglaszane i zatwierdzane przez Wydzialowa Komisje ds. Jakosci
Ksztatcenia.

Zasady pisania pracy magisterskiej na Wydziale Informatyki i Nauk o Zywnosci, na kierunku
Technologia ZywnoS$ci i Zywienie czlowieka dla II st. ksztatcenia podane s3 szczegétowo
w odpowiednim dokumencie.

Oceny pracy dyplomowej dokonuje promotor oraz jeden recenzent. Recenzenta pracy magisterskiej
powotuje Dziekan spos$réd os6b posiadajacych, co najmniej stopien doktora lub posiadajacych
odpowiednia praktyke zawodowa. Dziekan moze upowazni¢ do recenzowania pracy dyplomowe;j
nauczyciela akademickiego spoza Uczelni. Jesli recenzent negatywnie ocenit prace dyplomows,
Dziekan powotuje drugiego recenzenta. Jesli drugi recenzent wystawit pracy dyplomowej ocene
pozytywna, o dopuszczeniu studenta do egzaminu dyplomowego decyduje Dziekan. Jesli drugi
recenzent ocenit prace negatywnie, nie moze by¢ ona podstawa dopuszczenia pracy do obrony. Na
uzasadniony wniosek recenzenta praca dyplomowa moze by¢ wyr6zniona.

W celu weryfikacji samodzielno$ci napisanej pracy stosowany jest system antyplagiatowy, wazny
element systemu przeciwdziatania zjawiskom patologicznym w procesie ksztatcenia. Studenci s3
informowani 0  nietolerowaniu  przejawow  patologicznych  zjawisk  zwigzanych
z procesem ksztalcenia. Zasady sktadania, archiwizowania oraz kontroli antyplagiatowej prac
dyplomowych (w tym magisterskich) zostaty ustalone na podstawie witasciwej Uchwaty Senatu
Panstwowej Wyzszej Szkoty Informatyki i Przedsiebiorczosci w L.omzy.

Recenzji pracy dyplomowej dokonuje sie w oparciu o system APD (Archiwum Prac dyplomowych)
oraz formularz oceny pracy dyplomowej. Podczas oceny pracy przez promotora i recenzenta brane
s3 pod uwage nastepujace zagadnienia:

wyniki kontroli antyplagiatowe;j,
zgodnos¢ tresci pracy z tematem okreslonym w tytule,
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ocena uktadu pracy, struktury podziatu tresci, kolejnosci rozdziatéw, kompletnosci tez,
merytoryczna ocena pracy,

czy praca zawiera nowe tresci / sposéb ujecia,

charakterystyka doboru i wykorzystania zrdédet,

ocena formalnej strony pracy,

sposéb wykorzystania pracy.

Studia II stopnia konicza sie zloZeniem egzaminu dyplomowego. Egzamin dyplomowy odbywa sie

przed komisjg egzaminacyjng powotang przez Dziekana. W sktad komisji wchodza:

— promotor pracy,

— recenzent,

— przewodniczy Komisji, ktérym jest Dziekan lub upowazniony przez Dziekana nauczyciel
akademicki ze stopniem co najmniej doktora.

W uzasadnionych przypadkach Dziekan moZe powota¢ inny skilad komisji egzaminacyjne;.
W przypadku uzyskania przez studenta z egzaminu dyplomowego oceny niedostatecznej lub
nieusprawiedliwionego nieprzystapienia do egzaminu dyplomowego w ustalonym terminie Dziekan
wyznacza studentowi drugi termin egzaminu, jako ostateczny, nie wcze$niej niz przed uptywem
jednego miesigca, ale nie pdZniej niz trzech miesiecy od daty pierwszego egzaminu dyplomowego.

W przypadku uzyskania przez studenta w drugim terminie z egzaminu dyplomowego oceny
niedostatecznej lub nieusprawiedliwionego nieprzystapienia do egzaminu dyplomowego
w ustalonym terminie Dziekan wydaje decyzje o skresleniu studenta z listy studentéw. Osoba
skreslona z listy studentéw z powodu nieztozenia egzaminu dyplomowego, moze wznowic studia na
warunkach okres$lonych przez Dziekana.

Podstawg obliczania ostatecznego wyniku studiow sa:

— $rednia arytmetyczna z ocen koncowych z egzaminéw i zaliczen uzyskanych w trakcie
studiéw,

— $rednia arytmetyczna ocen z pracy dyplomowej,

— $rednia arytmetyczna ocen z egzaminu dyplomowego.

Absolwent otrzymuje dyplom ukoniczenia studiéw wyzszych wraz z suplementem, potwierdzajacym
uzyskanie odpowiedniego tytutu zawodowego wtasciwego dla poziomu studidw, kierunku
i specjalnosci.

Na kierunku Technologia zywno$ci i Zzywienie cztowieka planowanym do realizacji na Il sopniu
ksztatcenia obowigzywac beda przyjete zasady dyplomowania oraz opracowane wymogi formalne
dotyczace przygotowywania prac dyplomowych. Majg one na celu ujednolicenie formy pracy
i kryteriow ich oceny. Informacje te s3 dostepne dla dyplomantéw na wlasciwej stronie
internetowej:

a) Zasady pisania pracy magisterskiej,

b) Zasady sktadania prac dyplomowych w PWSIiP,

c¢) Format pracy magisterskiej,

d) Wzér pierwszej strony pracy mgr.

Praca dyplomowa moze by¢ objeta zasadg poufnosci. Zgodnie z wtasciwym Zarzadzeniem Rektora
istnieje mozliwo$¢ sporzadzania duplikatu dyplomu oraz suplementu.
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VII. WSKAZNIKI ILOSCIOWE NA STUDIACH STACJONARNYCH I NIESTACJONARNYCH

Tabela 10. Wskazniki zaje¢ dotyczace programu studiéw dla kierunku II stopnia Technologia
zywnos$ci i Zywienie czlowieka

Wskazniki dotyczace programu studiéw na kierunku Technologia zywno$ci i Zzywienia
czlowieka II stopnia

Liczba semestréow konieczna do ukonczenia
studiow

Liczba punktéw ECTS konieczna do
ukonczenia studiéow

Laczna liczba godzin zajec¢ (bez praktyk) 847 - studia stacjonarne
499 - studia niestacjonarne

90

Procentowy udziat liczby punktéw ECTS dla o . Procentowy
kazdej z dyscyplin, do ktérych przyporzadkowany Dziedzina i dyscyplina udzial punktéw
jest kierunek w liczbie punktéw ECTS koniecznej naukowa ECTS

do ukonczenia studiéw na danym poziomie -

w przypadku kierunku przyporzadkowanego do dziedzina nauk rolniczych 100%
wiecej niz jednej dyscypliny dyscyplina: technologia 100%

zywno$ci i zywienia

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi
uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych 45,40

z bezposrednim udziatem nauczycieli co stanowi 50,44%
akademickich lub innych os6b prowadzacych

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi 65 48
uzyska¢ w ramach zaje¢ ksztattujacych ",
urr}lliejetnoéci praktyczjne e co stanowi 72,76%
Liczba punktéow ECTS, jaka student musi uzyskac
w ramach zaje¢ z dziedziny nauk humanistycznych
lub nauk spotecznych - w przypadku kierunkow 9

studiéw przyporzadkowanych do dyscyplin w co stanowi 10,00%
ramach dziedzin innych niz odpowiednio nauki
humanistyczne lub nauki spoteczne

Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom 58

lub grupom zaje¢ do wyboru co stanowi 64,44%
Wymiar praktyk zawodowych oraz liczba 480 godzin
punktéow ECTS, jaka student musi uzyska¢ w 14 punktéw ECTS
ramach tych praktyk co stanowi 15,56%
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Tabela 11. Zajecia/grupy zaje¢ do wyboru.

Zajecia lub grupy zaje¢ do wyboru

Laczna Liczba
Nazwa zaje¢ lub grupy zajec Forma/formy zaje¢ liczba punktéow
godzin ECTS

Przedmiot ogdlnouczelniany Wyktady 30 2
Jezyk obcy I Cwiczenia 30 4
Jezyk obcy I1 Cwiczenia 30 3
Zywienie w wysitku fizycznym Wyktady i éwiczenia 60 3
.Zamec%y.szczenla i autentycznosé¢ Wyklady i laboratoria 60 3
Zywnosci
Nowe metody w analizie Zzywno$ci |Wyktady i laboratoria 60 3
Zywno$¢ nowej generacji Wyktady i éwiczenia 60 3
Pra}ktyczng ocenaw .artosc1 Wyktady i laboratoria 60 3
odzywczej zywnosci
Dodatki do zywno$ci Wyktady i laboratoria 60 3
I.niynie,ri.a genetyczna w produkcji Wyktady i éwiczenia 60 3
zZywno$ci
Bioterroryzm zywnos$ciowy i
biomonitoring zagrozen Wyktady i ¢wiczenia 60 3
zZywno$ciowych i zdrowotnych
Informatyka w zywno$ci i zywieniu [Wyktady i laboratoria 60 3
l.V[lkI‘Ob,lo-lOgla W przetworstwie Wyktady i laboratoria 60 3
Zywnosci
Seminarium dyplomowe I Seminaria 30 2
Seminarium dyplomowe Il Seminaria 30 2
Przygotowanie pracy dyplomowej 15

Razem: 750 58
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Tabela 12. Wykaz zaje¢/grup zaje¢ ksztattujacych umiejetnosci praktyczne

Zajecia lub grupy zajec ksztaltujacych umiejetnosci praktyczne

Liczba
Laczna punktéw
Nazwa zaje¢ lub grupy zaje¢ Forma/formy zajeé liczba ECTS
J€ grupy zajg y zaje : przypisana
gOdZ1n umiejetnos$ciom
praktycznym

Jezyk obcy | Cwiczenia, praca wtasna 100 4

Jezyk obcy 11 Cwiczenia, praca wtasna 75 3

Polityka wyzywienia ludnosci Cwiczenia, praca wtasna 30 1,20

Zywienie wybranych grup ludnosci Cwiczenia, laboratorium, 36 1,44
praca wlasna

Bezplle.czenstwo zZywnosci i zarzadzanie Laboratorium, praca wtasna 36 1,44

jakos$cia

Operacje i procesy w produkcji zywnosci Laboratorium, praca wtasna 36 1,44

Zywno$¢ wygodna i funkcjonalna Laboratorium, praca wtasna 27 1,08

Biotechnologia Laboratorium, praca wtasna 18 0,72

Bioaktywne sktadniki w Zywno$ci a zdrowie  [Laboratorium, praca wtasna 18 0,72

Technologia informacyjna Cwiczenia, praca wlasna 36 1,44

Zywienie w wysitku fizycznym 55 2,20

Nowe metody w analizie Zywno$ci Cwiczenia, laboratorium, 55 2,20
praca wlasna

Praktyczna ocena warto$ci odzywczej zywnoSci Cwiczenia, laboratorium, 55 2,20
praca wtasna

Dodatki do zywnoSci Cwiczenia, laboratorium, 55 2,20
praca wtasna

[Informatyka w zywnosci i zywieniu Cwiczenia, laboratorium, 55 2,20
praca wlasna

Mikrobiologia w przetwoérstwie zywno$ci Cwiczenia, laboratorium, 55 2,20
praca wlasna

s .. , . Cwiczenia, laboratorium,

Inzynieria genetyczna w produkcji zywnoS$ci braca wlasna 55 2,20

Bioterroryzm zywnosciowy i biomonitoring  |Cwiczenia, laboratorium, 55 220

zagrozen zywno$ciowych i zdrowotnych praca wtasna ’

Zywno$¢ nowej generacji Cwiczenia, laboratorium, 55 2,20
praca wlasna

Zanieczyszczenia i autentyczno$¢ zywnosci Cwiczenia, laboratorium, 55 2,20
praca wlasna

Wspétczesne trendy w technologii zywnosci Cwiczenia, laboratorium, 20 0,8
praca wiasna

Prawo zywnoS$ciowe w praktyce Cwiczenia, praca wlasna 25 1,00

Projektowanie produktu ZywnoS$ciowego i Cwiczenia, laboratorium, 60 2,4

wprowadzanie na rynek praca wiasna

Praktyka zawodowa Praktyka w zaktadzie pracy 480 14

Seminarium dyplomowe I Seminaria, praca wlasna 60 2,40

Seminarium dyplomowe II Seminaria, praca wlasna 60 2,40

. . Praca wtasna i konsultacje z
Przygotowanie pracy dyplomowe;j bromotorem 375 15
Razem: 2042 65,48
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